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PREFACIO

En este trabajo me centraré basicamente en describir la crianza de la abeja
negra sin aguijon (Scaptotrigona mexicana), como se lleva a cabo su produccion,
distribucion e interaccion con la comunidad Plan de Hidalgo. Me interesa hacer una
descripcion detallada de esta crianza tradicional unica en América Latina y hacer

énfasis en las redes de distribucion de la llamada miel de monte.

Dentro de las actividades etnoecondmicas, la meliponicultura ocupa un sitio
particular: puede ser iniciada con un capital relativamente modesto, requiere muy
poco espacio y puede ser desarrollada como complemento de otras actividades
agricolas. La meliponicultura al igual que la apicultura — su diferencia la veremos en
el capitulo 3, - son de las actividades mas antiguas del hombre y pueden ser
practicadas por individuos que posean dos o tres colmenas en el fondo se sus
respectivas casas o ser conducida en escala comercial por los propietarios de

centenares de colonias.

El trabajo de investigacion ha girado en torno al estudio de todo lo referente a
la crianza tradicional de la abeja que es peculiar en el estado de Veracruz. A
diferencia de otros estados de México en donde se construyen colmenas con
materiales organicos como lo son el carrizo, hojas de palma, madera, etc., en el

estado de Veracruz; se utilizan ollas de barro hechas por los propios indigenas las



cuales son pobladas por pequefas abejas negras sin aguijon (Scaptotrigona

mexicana).

El presente trabajo parte de un proyecto en el cual el Departamento de
Antropologia Social de la Universidad Auténoma Metropolitana colabora con el
proyecto “Ordenamiento Territorial para la Conservacion de la Zona de Monumentos
Arqueoldgicos de el Tajin” que realiza el Centro INAH Veracruz. Esta colaboracion
por parte de la UAM-lI se establece por medio de 6 estudiantes quienes

desarrollamos nuestras propias propuestas de investigacion.

El caso que se presenta en este trabajo es relativo a una etnoeconomia
orgullosamente mexicana y con raices mesoamericanas; este es el motivo que me

inspir6d para adentrarme en el estudio de la abeja tradicional mexicana.

Este trabajo es el resultado de las practicas de campo realizadas en los
trimestres 05-P (de abril a julio de 2005) y el 06-1 (de enero — abril de 2006)
contemplados en el calendario de la UAM-I. La comunidad donde realicé la practica
de campo, lleva por nombre Plan de Hidalgo, la cual es una congregacion
correspondiente al municipio de Papantla de Olarte Veracruz, situada a 21 Km. al

oeste de la cabecera municipal.

La investigacion se justifica en cuanto la crianza de la abeja tradicional

presenta elementos relevantes para la antropologia en general como son economia



campesina, relaciones de parentesco, etnoeconomia y aspectos medicinales (por el

consumo de la miel) y conservacién de tecnologias tradicionales.

En un inicio del proyecto me interesaba conocer si la abeja tiene actualmente
una relacion ritual con la agricultura entre los totonacos, como lo habia en el México
antiguo. De ante mano conocia que habia un interés econdmico en la produccion de
dicha miel, pero yo queria enfocarme en el aspecto ritual; observar si las abejas y la
miel ocupaban un lugar importante en la vida ceremonial y en el pensamiento
religioso de los indigenas.

Con los datos obtenidos de campo 1 encontré que actualmente se ha debilitado
el aspecto ritual entre los totonacos en comparacion con el que habia en el México
Antiguo, especialmente entre los mayas. Lo que encuentro es que esta miel
conserva un lugar muy importante en los usos medicinales y alimenticios.

Es por ello que en campo 2 reformulé mis objetivos y me enfoqué en observar y
describir las relaciones de produccién y distribucion de la miel, asi como identificar a

los principales productores y compradores de la region.

Antes de salir a campo 2 (diciembre 2005) me encuentro con un articulo del
profesor Castaingts (2004), la tesis central del articulo sefiala que no existe un solo
tipo de mercados sino hay una variedad elevada de estos, ademas pretende mostrar
que el fendbmeno mercantil no se agota en la oferta y la demanda ni es un fendmeno
meramente economico. Pretende hacer una integracion entre los analisis

antropoldgico y econdmico.



Es por ello que me surgié la idea de preguntarme si este caso de Plan de Hidalgo
cumple con lo que sefala el Prof. en este articulo. Acaso podemos hablar de que la
produccion y distribucion de la miel de monte es un ejemplo de etnoeconomia?
Objetivo general:
Conocer los factores econdmicos y sociales de la produccion de miel de la abeja
americana (Scaptotrigona mexicana) en la comunidad totonaca Plan de Hidalgo.
Objetivos particulares:
FACTORES ECONOMICOS Y SOCIALES

a) Describir las relaciones de produccion de la miel.

b) Observary analizar los canales de comercializacion de la miel.

c) Analizar la estructura social que permite ésta produccion

d) Describir la tecnologia utilizada en la produccion.

La meliponicultura es un a actividad rentable, que genera ingresos a los
productores en la region de estudio. Por lo tanto, esta actividad etnoecondémica
genera ingresos complementarios a otras actividades agricolas y asi puede contribuir
al gasto familiar.

Esta actividad no requiere de mucha mano de obra ni de materias primas, de esta

manera, aporta buenos rendimientos y como consecuencia buenas ganancias.

Antes de entrar en materia, no puedo pasar de largo las lecturas por las que el
presente trabajo pasé antes de llegar a esta redaccion final, por lo mismo hago

explicito mi agradecimiento a mi comité de investigacion formado por mi director



Daniel Nahmad Molinari y mis asesores Ricardo Falomir Parker y , a todos ellos

agradezco su tiempo, sugerencias e interés por la investigacion.

De igual manera agradezco a la comunidad Plan de Hidalgo por permitirme
hacer mis estudios en esta zona. En especial a la familia Cruz Aldana; a la familia
Garcia Cano, mil gracias por permitirme ser un integrante mas durante mi estancia y
aun tiempo después gracias por considerarme parte de ustedes. Por toda su
colaboracion, informacion y apoyo para con este trabajo y a mi persona, muchas

gracias.

TECNICAS DE INVESTIGACION.

Mi observacion participante consisti6 en mi asistencia a la casa de la familia
Garcia Cano y al constante dialogo con los integrantes de la familia. Asi como los
encuentros “casuales” con diferentes productores de la comunidad.

Traté de conocer a la mayoria de mis informantes, en el plan de la cotidianidad. Las
constantes entrevista — dialogo fueron el puente para entrevistas mas prolongadas y
muchas de ellas grabadas, mismas que son de caracter vital para la investigacion.

La constancia y el “ayudar” en actividades en donde estaba reunida la familia

como por ejemplo a “sacar hoja”* fue la clave para que las personas me aceptaran.

* Actividad que consiste en deshojar el maiz seco y separar las hojas para su futura venta. Ver foto pp.47.



CAPITULOS

A través de cuatro capitulos es que se conforma el presente trabajo y en ellos

pretendo responder los intereses planteados en la introduccién.

En el primer capitulo expondré el problema a investigar; en el se describe el
tema, el problema y la pregunta a investigar. Expondré mi marco teorico.

El capitulo Il se refiere al escenario, es decir, la zona el lugar geografico dénde
se ubica mi tema a investigar; como ya mencioné es la comunidad totonaca Plan de
Hidalgo. En éste capitulo se exponen algunas caracteristicas socioculturales de la
comunidad Plan de Hidalgo, con ello pretendo dar un panorama general de dicha
comunidad y exponer la informacion necesaria para el desarrollo de los siguientes
capitulos. No se pretende hacer una descripcion detallada de todos los aspectos
que conforman la vida de la comunidad, simplemente se han buscado los factores
sociales que parecen relevantes para el auxilio de los capitulos posteriores. Los
aspectos que se han elegido se refieren a datos geograficos e historicos de la
comunidad, recursos naturales y economicos, caracteristicas de la poblacién y
caracteristicas socioeconémicas.

“‘Miel de monte y abejas sin aguijon” es como se tituld al capitulo lIl,
cuyo objetivo es explicar los métodos utilizados para la produccion de miel de monte
y las redes de distribucion. Este capitulo consta de 4 apartados en donde se exponen
caracteristicas, cualidades y una poco de historia de este genero de abeja. De igual
manera este capitulo es en si la esencia del presente trabajo: Produccion y
distribucion de la miel de monte y es en este apartado donde identificaremos los

aspectos sociales y econdmicos de esta produccion. Por ultimo, un breve estudio
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historico sobre la miel entre los antiguos Mayas, cultura que como veremos heredo a
los totonacos cosmovisiones y rasgos culturales.
Finalmente en el capitulo 1V, a manera de conclusion se pretende confirmar y/o

debatir las preguntas iniciales.

MARCO TEORICO

En la comunidad de Plan de Hidalgo el comercio de la miel de monte es un
complemento de la actividad agricola, la cual tiene un lugar dentro de una unidad
territorial restringida; es decir, el recurso tierra (cultivable) es escaso por la presion
que ejerce el crecimiento demografico. De ahi que se trate de una agricultura de
subsistencia, donde se emplean técnicas y métodos rudimentarios. Por otro lado, los
factores sefialados, determina la existencia de una familia campesina, que a la vez

es una unidad de produccion y consumo dentro del contexto social del trabajo.

Por pertenecer este tema al campo econdmico, es obligado iniciar por definir

el concepto de familia campesina:

La familia, en cualquier grupo social, representa la base de su estructura. En
nuestro caso (la familia en la comunidad indigena campesina), siempre se concibe
sobre una base territorial (parcela agricola). Ambas, familia y parcela, estan en
relacion indisoluble con los demas instrumentos y valores integrados que suministra

la cultura del grupo étnico a que pertenecen.
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En plan de Hidalgo existen dos tipos de familia, la nuclear y la extensa. La
primera esta compuesta por el jefe familiar, la esposa e hijos, la segunda, por el
padre, la madre, los hijos, las esposas y la descendencia de estos dos ultimos. Cabe
agregar que la familia extensa incluye en su seno a parientes no consanguineos,
rituales o afines (cufiados, ahijados, padrinos etc.), y en ocasiones a parientes
invalidos, huérfanos, ancianos, viudas, etc. Aguirre (1954). Los dos tipos de familia
coexisten en la practica, formando un ciclo de organizacion doméstica; la extensa no
es concebible sin la nuclear; son formas de organizacion social dadas por las normas
de residencia patrilocal y descendencia patrilineal.

La existencia de grupos familiares extensos y nucleares no es patrimonio o
particularidad de los grupos indigenas campesinos; tal existencia aparece en casi
todos los grupos humanos, incluso en los industrializados. Pero se hace este
sefalamiento porque en los primeros, especificamente en Latinoamérica, la familia
extensa mas que la nuclear, desempefia un papel importantisimo tanto en la
organizacion social como en la economica: es la institucion mas importante de un
sistema socioecondmico no capitalista, donde cada grupo familiar representa la
unidad o empresa de produccion (y a la vez de consumo) en el funcionamiento de la
economia campesina que canaliza todos los esfuerzos no para obtener ganancias o
acumularlas, sino en satisfacer las exigencias del consumo domeéstico. De ahi que
toda actividad econdmica basica o complementaria, esté regulada principalmente por
las necesidades de autoabastecimiento del grupo familiar. Es decir, el campesinado
es un segmento social que tiende a la redistribucion inmediata de sus excedentes.

Jiménez (1982:19).
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Regularmente, los excedentes de cada grupo doméstico (generado por el
quehacer agricola 6 en éste caso particular: la produccion mielera), se divide en dos
partes, segun nos dice Eric Wolf ; la primera segun el autor, pasa a ser consumida
casi de inmediato por el grupo familiar (reproduccion de la fuerza de trabajo:
alimentos, vestido, etc.), y la otra se implementa como fondo de reserva y/o de
reemplazo (adquisicion y mantenimiento de herramientas, compra de semillas y
fertilizantes, animales de tiro, alimento para esos animales; y sobrantes para sufragar
gastos de indole colectivo: cargos o mayordomias, cuotas para consumos agrarios,

etc.) Wolf (1971).

Para Jiménez Castillo se puede afirmar que el sistema de produccién campesino

esta, entré otros, condicionado por dos factores:

1) La mayoria de los grupos campesinos poseen recursos naturales
(principalmente tierra y fuentes de agua) limitados y de dificil ampliacion,
recursos explotados con medios rudimentarios, a la zaga del proceso de
desarrollo tecnologico e industrial que sigue la sociedad nacional y,

2) Los grupos campesinos no representan grupos sociales aislados o
auténomos, sino que forman parte y dependen, econdmica y politicamente, de
una sociedad mas amplia y compleja: la sociedad nacional.

Es por eso que la empresa campesina, a diferencia de la capitalista, a falta de
recursos financieros (propios o en forma de créditos), técnicas modernas y hasta de
prestaciones de tipo social, etc., recurre a la ayuda mutua y reciprocidad entre los

miembros de las familias o interfamiliares, para sacar adelante las tareas que exigen
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los calendarios de trabajo agricola y “mielero” como es el caso particular del
presente trabajo: la produccion y distribucion de la miel de monte.

De ahi que las manifestaciones mas visibles de la familia extensa dentro de
la organizacion econdmica, sean las formas de trabajo cooperativo y de ayuda mutua
sobresalientes en Plan de Hidalgo, dandose asimismo, como ya mencionamos,
actividades interfamiliares en ciertas etapas del trabajo agricola, en especial
durante las etapas de siembra y cosecha. Este tipo de relaciones reciprocas, e
interfamiliares, es también valido y se hace presente en la producciéon mielera: si
bien es cierto que el numero de productores es muy bajo y que para el comercio
extralocal se reduce a un solo productor, no obstante, las familias se llegan a prestar
los hornos para elaborar las ollas de barro, que como veremos en el capitulo tres,
son éstas los panales artificiales y se “siembra” en ellas la colonia de abejas (reina y
obreras). He ahi lo peculiar y avanzado de la tecnologia que se estudia en el
presente trabajo; es un avance radical de un aprovechamiento casi natural de los

panales a una transformacion de la colmena natural, su domesticacion y su manejo.

Cabe agregar que la divisidn social del trabajo en el sistema de produccion
campesino, no se apoya necesariamente en el salario; y si lo hay (o una retribucion
determinada), este no es fijjo ni constante. La retribucion depende del producto
mismo que dejan, por ejemplo, las cosechas o la obtencion de miel, dependiendo de
la produccion obtenida de cada una de las ollas, como explicaré mas adelante.

En resumen, la familia extensa tiende a buscar el equilibrio interno de la
organizacion econdémica del conjunto social del cual forma parte, buscando

alternativas y adaptandose a sus procesos de intercambio de mercancias y se



14

mantiene al margen de la subsistencia. Teodricamente se ha plasmado que la
empresa capitalista sin la campesina experimenta desajustes, desequilibrios etc. En
cambio, la familia campesina, por su propia naturaleza, organizacion vy
funcionamiento en relacion con el resto de la sociedad puede seguir existiendo.
Como nos menciona el autor Jiménez Castillo: ¢Cuantas veces y desde
cuando, la comunidad agraria ha tratado de ser aniquilada por “afieja” e
“improductiva” a través de un sin fin de mecanismos? (la historia nos da cuenta de

ello) Y a pesar de ello sacaso no esta ahi?

Economia campesina y la Unidad Econémica Doméstica (UED).

La economia campesina es una forma de produccion familiar que utiliza
productivamente el conjunto de la fuerza de trabajo doméstica y los recursos
naturales, sociales y financieros, para garantizar, tanto la subsistencia de la unidad

familiar, como también el mejoramiento de su calidad de vida.

La unidad econdmica de la cual se parte para estudiar la estructura de
produccion es la unidad econdmica doméstica campesina, y su referencia implica la
manera en que esta unidad se inserta en las relaciones globales impuestas por el
sistema de produccion capitalista. Franco (1992:52).

Aqui es conveniente comenzar con una breve explicacion de los conceptos de
referencia distinguiendo las caracteristicas de la unidad econémica campesina de
aquellas que son tipicamente de la produccion capitalista.

A diferencia del sistema de produccidén capitalista especifico — aquel en que las

unidades economicas se encuentran separadas de las unidades de consumo y
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reproduccion de la fuerza de trabajo- en la economia campesina ambas unidades
estan vinculadas en su funcion econémica. Dentro de la produccion capitalista, en
estricto sentido, el productor directo se encuentra separado de sus medios de
produccion, supeditando su reproduccion familiar al ingreso salarial.

En la economia campesina — caracterizada por un proceso de trabajo no
orientado a la valorizacién del capital- el productor directo no se encuentra separado
totalmente de sus medios de produccion, por tanto él y su familia se reproducen en
una unidad de consumo vinculada a su unidad econdémica. Esta vinculacion permite
formular el concepto especifico para la campesina, nos dice
Franco Pellotier ; de esta manera La definicion de la UED campesina se establece
por el tipo de relacion entre la unidad de produccion y la de consumo; esta relacion
se determina concretamente en el funcionamiento del grupo doméstico, y por eso es
necesario el estudio no solo de los aspectos econémicos de la unidad doméstica,
sino también de aquellos relativos al parentesco, en tanto un conjunto de reglas de
reproduccion social entrelazadas. Franco (1992:53).

La UED incluye las unidades de produccion y consumo a partir de las cuales
se ponen en juego ciertas relaciones y funciones domésticas. Las relaciones
domeésticas en el caso de la economia campesina (mas especificamente en la

compra-venta de miel) posibilitan la practica misma de las relaciones de produccion.

Pasando a otro concepto basico para el estudio del presente trabajo

encontramos el de grupo doméstico:
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El grupo domestico es el espacio material donde confluyen las relaciones
econdmicas y parentales; este espacio social se construye por un grupo social
determinado, en este caso por la economia campesina. Franco (1992:59)

La definicion que nos ofrece Jesus Jauregui es la siguiente:

Conjunto de agentes sociales que conforman un grupo corporado (con
permanencias, en el tiempo y derechos y obligaciones mutuas) a partir de la
confluencia las relaciones de parentesco (descendencia y alianza), de las relaciones
de residencia y de las relaciones de produccion (...) Esto es, un grupo de residencia
compuesto predominantemente, pero no en forma exclusiva, por parientes que lleva
a cabo conjuntamente funciones domeésticas y es este caso también funciones

productivas. (Jauregui cit, en Franco 1992)

Por otro lado, es bien conocido que los vinculos de parentesco pueden
utilizarse para definir muchas clases de relaciones sociales, especialmente las que
afectan a propietarios y herederos, como es el caso del presente trabajo cuando es
heredada esta practica etnoecondmica mielera, en la mayoria de los casos, por via

patrilineal.
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2. LA COMUNIDAD: CARACTERISTICAS SOCIOECONOMICAS Y DE

LA POBLACION.

En el presente capitulo se exponen algunas caracteristicas socioculturales de
la comunidad Plan de Hidalgo, con ello pretendo dar un panorama general de dicha
comunidad y exponer la informacion necesaria para el desarrollo de los siguientes
capitulos. No se pretende hacer una descripcion detallada de todos los aspectos
que conforman la vida de la comunidad, simplemente se han buscado los factores
sociales que parecen relevantes para el auxilio de los capitulos posteriores. Alguna
informacion presentada en este capitulo se retomara mas adelante y otra, por su
parte, s6lo queda presentada como referencia general. Los aspectos que se han
elegido se refieren a datos geograficos e histéricos de la comunidad, recursos
naturales y economicos, caracteristicas de la poblacion y caracteristicas

socioecondmicas.

2.1 LOCALIZACION

Plan de Hidalgo es una congregacién correspondiente al municipio de
Papantla de Olarte Veracruz, situada a 21 Km. al oeste de la cabecera municipal,
tomando la carretera antigua de Papantla — Poza Rica. El trayecto esta compuesto
por aproximadamente 11 Km. de pavimento y 10 km. de terraceria y para acceder a
dicha comunidad, se atraviesa por las congregaciones llamadas: El Chote, La

desviacién San Lorenzo, Gildardo Mufioz y Vista Hermosa de Madero.
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Nuestra comunidad se encuentra rodeada de comunidades pequehas las
cuales el 90 % se dedican a la agricultura y el 10 % a la ganaderia. Se considera a
Plan de Hidalgo la comunidad localizada al centro de la region Totonaca. Las
congregaciones colindantes son: al Norte con Gildardo Mufioz; al Sur con Plan de
Palmar; al Este con las comunidades de Vista Hermosa de Madero, Luis Echeverria
y Jorge Serdan y; al Oeste con las comunidades de Gonzalez Ortega y la Lagunilla;
todas ellas comunicadas por veredas. Aproximadamente a 8 km., se encuentra la

zona arqueoldégica del Tajin. (véase mapa 1).

2.2 DATOS HISTORICOS DE LA COMUNIDAD PLAN DE HIDALGO,

PAPANTLA VER.

Considero importante presentar un breve panorama histérico de la comunidad
Plan de Hidalgo. Iniciaré mencionando cuando este basto territorio constituia una
hacienda, luego la etapa en donde los habitantes de ésta misma alquilaban esas
tierras y como tiempo después éstos formaron un Comité Particular Ejecutivo
Agrario el cual solicitd tierras, las cuales, a partir de 1933 constituyen lo que
actualmente es la Comunidad Plan de Hidalgo.

Esta informacién fue obtenida en la comunidad; mi primera fuente fue el Sr.
Gerardo Cruz Espinoza; el agente municipal Bernardo Garcia. Ademas, cabe

mencionar que dichos datos histéricos son ya parte de la memoria colectiva de
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los habitantes de la comunidad y transmitidos de generacion en generacion a través

de la tradicion oral.

En el afo de 1875 comenzaron a llegar los primeros pobladores al latifundio de la
Hacienda Palma Sola, que en aquel entonces era propiedad del terrateniente Pedro
Tremari; ésta misma tenia una extension de 45, 000 hectareas y abarcaba lo que hoy
es Plan de Hidalgo (antes llamado San Miguel Grande) al igual que los ejidos de
Gildardo Mufioz, Vista Hermosa, Morgadar, Contreras y Tlahuanapa.

Entre los primeros fundadores que iniciaron a funcionar como arrendatarios estan
los sefnores: Antonio Bestian Hermenegildo, Felipe José y Guadalupe Garcia, José
Francisco, Joaquin Cristobal, Miguel Vazquez, Guadalupe Aldama, Gerardo
Martinez, Tirzo Morales y Agapito Garcia. Este grupo de personas comenzaron a
congregarse hasta formar una rancheria a la cual decidieron ponerle el nombre de
San Miguel El Grande. En 1904 arrendaban aun las tierras a los propietarios de la
hacienda y al mismo tiempo, tenian que rendir faena (trabajo comunal) para el
mejoramiento de las mismas, en dichas faenas los campesinos eran controlados por
capataces, recibiendo a su vez un trato deplorable obedeciendo a los capataces sin
protestas, y peor aun, sin importar la situacion climatica.

De esta forma continuaron viviendo como arrendatarios y mientras tanto seguia
creciendo la comunidad, multiplicandose las familias.

En 1932 decidieron unirse los hijos de los primeros fundadores y optaron por formar

un grupo, que posteriormente se convertiria en el Comité Particular Ejecutivo Agrario,
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comandado por el sr. Emilio Rodriguez, el cual fue elegido democraticamente en una
asamblea.

De inmediato se iniciaron las gestiones de forma oficial, solicitando tierras,
dirigiéndose al Departamento de Asuntos Agrarios y Colonizacion en el D.F., a la
Liga de Comunidades Agrarias del Edo., a la Comision Agraria mixta de Xalapa Ver.,
asi como a la Confederacion Nacional Campesina en el D.F.

En ese mismo afio fue aceptada la solicitud y el Depto. de Asuntos Agrarios y
Colonizacién envié a un Ing. de nombre Lorenzo Yanez a realizar los trabajos de
planificacion de tierras y un censo basico.

En septiembre de 1933 se dictd la reparticion de tierras y se dio posesion
provisional el 28 de enero de 1934, dotandolos de 2528 hectareas. Es en este
momento que estos pobladores se convierten en ejidatarios.*

Dos afios mas tarde, por estimulo del aquel entonces gobernador de Veracruz, el Sr.
Adalberto Tejada; quien no estaba de acuerdo que las comunidades llevaran
nombres de santos, convoco a que se cambiara el nombre de San Miguel el Grande
por el de Plan de Hidalgo. Dicho cambio fue aceptado por los habitantes y hasta la
fecha continua con el mismo nombre.

A finales de 1935 es asesinado en una asamblea el sr. Emiliano Rodriguez
(presidente del comité agrario). Segun relatan, dicha emboscada fue preparada por
un grupo de habitantes que no estaba de acuerdo con las decisiones del sr.
Rodriguez. Ese grupo era llamado las Guardias Blancas y al parecer era encabezado

por unos hermanos de apellido Jiménez. A causa de la muerte antes mencionada,

* Ejido es una forma de propiedad que se implant6 en el pais a partir de la Revoluciéon mexicana de 1910, en ella
la tierra no puede ser enajenada ni transferida perteneciendo a la comunidad.
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inician los desacuerdos en la comunidad al grado de tomar la determinacion de
dividirla en dos grupos; asi que de esta forma queda subdividida en dos pequefias
comunidades, las cuales actualmente llevan por nombre Plan de Hidalgo y Plan de
Palmar.

De esta manera, actualmente Plan de Hidalgo cuenta con 1519 hectareas llegando a
un acuerdo con la otra comunidad que hasta la fecha trabajan ambas comunidades
en forma ordenada.

La fiesta del pueblo es el dia 29 de septiembre en conmemoracién por su antiguo

nombre (San Miguel El Grande).

2.3 DATOS GEOGRAFICOS

2.3.1 MEDIOS DE COMUNICACION

Plan de Hidalgo se encuentra comunicado por un camino de terreceria que se
construyé aproximadamente en el afio de 1975 gracias a la ayuda de PEMEX,
primeramente estuvo totalmente engravado y con el paso del tiempo ha ido teniendo
modificaciones, actualmente cuenta con dos vias de entrada, la primera que
comunica con la cabecera municipal y que se encuentra parcialmente pavimentada,
se transportan por medio de autobuses de las lineas Transportes Urbanos y Sub-
urbanos de Papantla, que da servicio de 6 a.m. (saliendo de Papantla) hasta las

7:10 p.m. (partiendo de la comunidad); a lo largo del dia estas corridas se dividen
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durante 1 hora de separacion, es decir, cada hora llega y sale un autobus a la
comunidad. La segunda entrada a Plan de Hidalgo, se encuentra hacia el sur, a 2
km. se encuentra situada una comunidad vecina: Plan de Palmar, ahi llega otra linea
de autobuses llamada Transportes Coatzintla que se traslada de forma directa a la
Ciudad de Poza Rica.

Por su parte, la comunidad no cuenta con servicios de correos ni de
telegrafos, en caso de que hubiese necesidad de ocupar estos medios de
comunicacion, se acude a la lista de ambas oficinas en la ciudad de Papantla. En los
anos 90’s se introdujo el servicio de teléfono publico, actualmente en dos tiendas
ubicadas en el centro de la comunidad, se cuenta con este servicio, no obstante, el

precio de éste servicio, es un poco elevado.

2.3.2 DISTRIBUCION DE LA POBLACION

Las tierras como ya mencionamos, son ejidos, las calles no estan bien
trazadas pues es una zona rural, no obstante, cuenta con sus calles principales
(véase mapa 2: plano de la zona urbana).

Actualmente la comunidad Plan de Hidalgo cuenta con las siguientes instalaciones:
Unidad Médica Rural; Agencia Municipal; la cual durante mi instancia observe la
construccion de su segundo piso; Escuela Primaria Secundaria; Iglesia; Cementerio,
Auditorio; Campo de futbol; un Parque Recreativo, éste fue fundado en el afio de
1979 y se encuentra situado en lo que se considera el primer cuadro o el centro de la

congregacion, cuenta con bancas alrededor de un Kiosco.
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DEL EJIDO “PLAN DE HIDALGO”
MPO. DE PAPANTLA, VER.

1

VS

10

11

12

13

14

ALL

ENDE

15

16

1/

18

19

0

cl|iee

C3

c4

D

CO

c/

C3

C9

S0

51

sc

33

54

50|36

3/

58

39

40

41

4c

ZARAGEZA

43

o

43

46

47

49100

ol

o7

03

o4

0D

06

o/

03

29

60

61

63164

AGENCIA| Tur

6O

66

G/

60

69

/0

URELO

/1

/

/3

/4

/2

3¢

BENITO JUAREZ

83

S84

80

86

5 DE MAYD

=
KIOSKO

é o
Bl

FLORES MAGON

/6

//

/5

ABEJAS

7930

S1

S/

88

89

90

91

oc

93

24

92

96

o/

< C

[GLESIA

99

100

101

102

103

104

105

106

107/

106

109

11ojlle

113

114

115

116

1/

118

AQUIL

ES SE

RDA&AN

119

120

121

Cle

123

226

L2/

12

129

130

131

132

24



A la izq. Auditorio a la der. la Iglesia

Al fondo a la der., la agencia municipal

A la izq. el corazén de la comunidad representado por el Kiosco, a la der. el pozo principal
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2.3.3 HABITACION

Hace apenas unos 20 afios, segun me cuentan los habitantes de la comunidad
las habitaciones eran totalmente tradicionales, construidas con materiales propios de
la localidad, tales como: techo de palma y zacate, cercado de tarro o bambu y palos;
para el amarre de éstos se utiliza el bejuco (lishuelequet). Actualmente predominan
aun estas construcciones, sin embargo, ya existen “casas de material” como ellos le
llaman; es decir construcciones de cemento y techos de laminas. No obstante, los
pisos de las casas, en su mayoria continuan siendo de tierra. En su mayoria las
casas son de una sola pieza, un solo cuarto es utilizado como dormitorio y cocina,
esto depende de la posicion social de los habitantes.

En algunas casas persiste el temazcal o bano de vapor con fines terapéuticos
y magicos. Este va muy unido con el uso de la miel de monte, si la sefiora recién
aliviada (después del parto) toma la miel de monte, debe continuar con el tratamiento
tomado banos en temazcal para que le ayude a desinflamar su vientre.
En la localidad no se cuenta con servicio de drenaje, por lo que las costumbres
generales de defecacion son en un 70% en letrinas y fosas sépticas y un 30% al aire

libre.

Viviendas construidas a base de palma, madera carrizo y bejuco.
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Calles de la comunidad

2.3.4 TOPOGRAFIA E HIDROGRAFIA

La comunidad Plan de Hidalgo se encuentra conformada por tierra fértil y
arcillosa, las casas se distribuyen en lomas y laderas; son terrenos que fluctian
entre los 100 y 150 m. de altitud; éstos son caracteristicos de la zona costera del
Totonacapan.

La comunidad es atravesada por un arroyo que lleva por nombre San Miguel.

En cuanto a la Hidrografia cabe mencionar que dicho punto nos muestra el
panorama del abastecimiento de la comunidad y los cultivos. La comunidad consta
con una presa que esta situada al suroeste aproximadamente a 1 km. y de ella se
abastecen de agua los habitantes mas cercanos a la misma. En los afios 90’s se
instalé en la comunidad el servicio de agua. El abastecimiento de ésta provine del rio
Tecolutla. También la comunidad cuenta con el arroyo mencionado en el apartado

anterior. Se cuenta con cuatro pozos de agua con una profundidad de 12 m
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aproximadamente; uno de ellos, situado cerca del Kiosco central, es el de mayor
importancia ya que abastece a la mayor parte de la comunidad. Los otros tres pozos,
son particulares y abastecen a los vecinos mas cercanos a los mismos.

Aunque existe dentro de cada casa una toma de agua, (misma que solo llega
los domingos y miércoles) ésta misma solo la ocupan para lavar o demas
actividades, no la usan para beber por ello las sefioras se abastecen de agua cada
tercer dia por lo regular; para ello, llevan consigo una cubeta la cual transportan en

la cabeza con una destreza y habilidad admirables.

2.4 CLIMA

El clima predominante es de una temperatura promedio de 35° C en los meses de
abril a julio y, a partir de agosto hasta febrero, el promedio va disminuyendo hasta
tornarse frio y llegar a unos 5° C. Las lluvias se caracterizan por torrenciales
sobretodo en los meses de junio, julio, agosto y septiembre, las cuales inician con el
trueno conocido en la comunidad como el “Trueno Viejo” llamado en Totonaco el
mitolégico AKTZIN.

Sus frios inician generalmente en Octubre, las noches comienzan a refrescar y
son caracteristicas las brisas; con ello, la gente expresa que ya se acerca Todos los
Santos. Diciembre, Enero y Febrero se caracterizan por sus frios intensos,
acompafnados de lluvias escasas. Marzo, Abril y Mayo se caracterizan por ser de
mucho calor y sequia que en ocasiones conduce a la perdida de siembras y no solo
eso, en el caso de las abejas, como bien es sabido, el calor motiva a las abejas para

ir en busca de la materia prima para la obtencion de miel, sin embargo, el exceso de
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este también causa la muerte de las mismas. Por otro lado, se secan los arroyos,
manantiales. Mientras que en Agosto y Septiembre son caracteristicos los vientos

huracanados que en ocasiones destruyen las siembras.

2.5 FLORA

Es importante conocer la flora existente dentro de nuestra comunidad pues
gracias a ello podremos observar la materia prima que las abejas utilizan para
producir este tipo de miel unico en América Latina.

La comunidad en cuestidon es un ejido de buena vegetacién, por esta razon es
esencialmente agricultora. La flora caracteristica esta constituida por frutales y
arboles de maderas finas. Asi pues, encontramos diferentes tipos de plantas
cultivadas y arboles frutales tales como:

PLANTAS MEDICINALES: Enjimjible, cocolmecate, guasito, siete corazones,
jengibre y gordoncillo; éstas dos ultimas, mezcladas con la miel de monte son
utilizadas en dolores posparto y colicos.

PLANTAS COMESTIBLES: Frijol, maiz, yuca, camote, cebolla morada, ajo, cebollon,
calabaza, chayote, cana de azucar, vainilla, café.

PLANTAS AROMATICAS: Cilantro, pereijil.

ARBOLES FRUTALES: Naranja, toronja, mandarina, mango, sandia, limén de varias
especies, zapote, anona, papaya, platano, aguacate, ciruela, capulin tamarindo,
chalahuite.

Cana de azucar, yuca.
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PLANTAS OLEOGINOSAS: Palma de coyol, palma real, palma redonda, palma de

coco, cacahuate, ajonjoli.

~
e
i

2005/06/13

Al fondo, palmas de coyol

De igual manera, es importante mencionar la importancia de acahuales estos
terrenos sirven para el ciclo de descanso del cultivo principal que es el maiz. En los

acahuales (monte) se dan muchas flores que aprovechan las abejas.
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2.6 FAUNA

Actualmente tanto en la comunidad como en toda la region papanteca no
encontramos gran variedad de animales para caza como lo habia hace algunos
afos segun nos cuentan los mas ancianos de la comunidad. Dicen que todavia en el
ano de 1930 en los terrenos mas boscosos existian venados, puerco espin e incluso
el tigre montes. Como es de esperarse la expansion de la poblacién hacia los
montes, el deterioro de estas zonas y la deforestacion, han inducido a la pérdida de
dichos animales por lo que actualmente sélo encontramos:

MAMIFEROS: Coyotes, zorros, armadillos conejos, ardillas, mapaches, onzas,
puercoespin.

También se cuenta con gran variedad de ganado vacuno y porcino.

ANFIBIOS Y REPTILES: Tortugas, viboras de distintas especies tales como: cuatro

narices, masacuate, coralillo y variedad de culebras, sapos, ranas, y salamandras.

AVES: Loros, chachalacas, calandrias, gorrion, aguilas, halcon, cuervos, papanes,
colibries, cardinales, palomas, gavilanes, pajaro carpintero.
En todas las casas de la comunidad tienen como costumbre criar aves de corral

como gallinas y guajolotes.

INVERTEBRADOS: Aqui hablaremos de la familia de los insectos, pues a ellos

pertenece la abeja que estudiamos en el presente trabajo. Como sabemos, los
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insectos representan dos terceras partes de los animales de la tierra, las
caracteristicas mas comunes son que su cuerpo esta dividido en tres partes: cabeza,
torax y abdomen, siempre tienen seis patas.

Mas adelante en este ultimo punto, haré un paréntesis para hondar mas sobre la

abeja en cuestidn (scaptotrigona mexicana).

2.7 CARACTERISTICAS DE LA POBLACION

Segun un censo levantado por las Promotoras de Educacion Inicial y de
“Oportunidades” en diciembre de 2004, la comunidad Plan de Hidalgo cuenta con
una poblacién rural total de 925 habitantes, esta cantidad es similar a las
comunidades mas cercanas como lo son Plan de Palmar y Vista Hermosa; no
obstante, comparada con el municipio y ciudades aledafas, el numero de habitantes
es muy bajo.

El ritmo de crecimiento poblacional ha ido aumentando aproximadamente cien
por ano. Si tomamos en consideracidén un censo realizado por maestros de la
comunidad en 1979, muestra la existencia de un total de 650 habitantes.

Se puede afirmar que un 95% de los habitantes de esta congregacién son
originarios de la misma, ya que desde sus origenes y hasta la actualidad no se

permite integrar a personas ajenas a la comunidad o a la zona totonaca..
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Apoyados en datos proporcionados por el agente municipal Bernardo Garcia y
la promotora de Oportunidades Celia Cruz Aldana, tenemos que el 85% de la
comunidad se dedica a la agricultura, el 10% a la ganaderia y un 5% al comercio y a
la artesania en sus diferentes ramas.

Plan de Hidalgo es una congregacion rural tipica y tradicional; no obstante se
vive actualmente una situacion que no les agrada del todo a los integrantes de ésta;
me refiero a descontinuar el uso del traje tradicional. Plan de Hidalgo se ha
caracterizado por ser una de las comunidades en toda la region papanteca en
conservar el uso de este traje hasta los afos 80’s el 90% de la poblacion utilizaba
dicho traje. Pero actualmente, sélo las mujeres y hombres de mayor edad lo portan.
Los jévenes menosprecian el uso del traje por las influencias de medios televisivos; y

por lo tanto el vestido que portan ellos es igual al de las ciudades.

Santiago, (habitante de 10 afios), regresando de la milpa. *

* Es muy comun ver a los nifios desde los 7-8 afios de edad, interviniendo en las labores del campo ayudando a

sus padres o en ocasiones sirviendo de mozos.
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2.7.1 INDUMENTARIA

Asi pues, el traje tradicional aun vestido por los indigenas de mayor edad
consiste en:

Mujeres: Cabe mencionar que ellas mismas bordan y hacen sus trajes. Usan
naguas de color blanco de diferentes tipos de telas ya sean encajes o telas lisas;
también utilizan un delantal de color fuerte, por lo regular de color naranja, azul o
rosa; una blusa de color blanco que en la mayoria de los casos son rejillazas en la
parte superior; su pecho va cubierto por una tela muy delgada tipo velo de color
llamativo colocada desde el cuello hasta la cintura en donde la introducen por la
falda; usan flores naturales y en ocasiones artificiales en la cabeza; portan alhajas de
fantasia o de cobre, los que tienen mejor estabilidad econdmica, cuando se casan el
hombre regala a la novia un juego de aretes y medalla de oro, que portaran las
mujeres en ocasiones especiales.

La mayoria de las mujeres no usan calzado; y si lo llegan a utilizar es cuando van a
vender sus mercancias a la ciudad de Papantla o Poza Rica.

Una anécdota muy graciosa me sucedié cuando un dia acompare a la Sra.
Flor a surtirse de viveres para su tienda. Fuimos a Papantla y salimos muy deprisa
de la casa, pues el camion estaba por irse y las corridas como ya mencionamos,
pasan cada hora. Como salimos de prisa, ella tomé rapido sus guaraches y los
introdujo en su bolsa; llegando a Papantla los sacé para ponérselos y oh! sorpresa,
llevaba un guarache de un modelo y otro diferente todo el dia nos acordabamos y

caiamos nuevamente en la risa.
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La mujer adulta y de edad avanzada continda usando el traje tradicional el cual esta integrado

por la enagua y quechquémitl de organdi blanco bordado.

Hombres: Visten con el clasico calzdén hecho a base de manta o tela de “cabeza de
indio o Dracon” en color blanco; siendo este bombacho y amplio de las extremidades
inferiores, el blusén es amplio y de la misma tela que el pantaléon con alforzas bien
delineadas en las mangas; un pafiuelo bordado en el cuello que sobresale a
distancia; usan un sombrero de copa chica, en algunos casos adornado con flores
artificiales. La mayor parte de la poblacién masculina usa calzado tipo bota de color

negro.

Los mas jovenes y aun los matrimonios jévenes usan ropa que se usa en las
ciudades al igual que los nifios, con pantalén y camisa los hombres y, las mujeres

con vestido completo o las nuevas “modas” que ven en la television.

Por otro lado, también cabe mencionar aspectos de la indumentaria que

utilizan los danzantes, cuando ejecutan danzas dentro y fuera de la comunidad, ya
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que en Plan de Hidalgo encontramos a muchos danzantes que salen a las
principales ciudades y zonas de la regién papanteca a demostrar su habilidad para
con las danzas.

Actualmente en la comunidad se cuenta con un palo para ejecutar la danza
tradicional de esta region papanteca; éste se encuentra situado frente al parque y
junto a la iglesia. Este tipo de danza la presentan en casos especiales: en la fiesta
tradicional de la comunidad (29 de Septiembre), el cambio de autoridad o la
inauguracion de algo en bien de la comunidad.

Existen 4 cuadrillas de danzantes, en ocasiones han sido invitados a diferentes
partes de la republica y del mundo, para participar en las diferentes ferias y de esta
manera representar a la region de Papantla.

Para actuar usan el traje especial tradicional hecho a base de terciopelo rojo, consta
de pantalon, camisa blanca y en la parte delantera llevan una especie de capita en
forma triangular que va del hombro a la cintura bordado con chaquira formando un
ramillete de flores en la parte del pecho, usan botines y en la cabeza llevan un

tocado en color rojo con siete colores simulando éstos los 7 colores del arcoiris.

2.7.2 LENGUA

El idioma totonaco pertenece al grupo maya- totonaco y, a pesar de lo
reducido del area, tiene muchas variantes. Actualmente, en la comunidad se habla el
totonaco y el espafiol, no obstante la lengua tradicional se impone y un 90% de la
poblacién habla totonaco; el espafiol o hablan los nifios en las escuelas y los mas
pequenos de cada casa, son los que lo hablan. Todas las conversaciones entre los

habitantes de la comunidad son en totonaco aunque no por ello excluyen al espaiiol;
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lo utilizan al vender sus productos en Papantla y al tener contacto con los

alrededores de la comunidad.

2.8 CARACTERISTICAS SOCIOECONOMICAS

2.8.1 AGRICULTURA

Es la principal actividad econdmica de la poblacién. No se cuenta con sistema
de riego, por lo que las tierras son de temporal.
La tenencia de la tierra es ejidal y se encuentra repartida entre 152 campesinos; y a
la muerte del padre de familia, la tierra se hereda a los hijos varones mayores, los
cuales tendran que apegarse a las disposiciones que establece la Ley Federal de la

Reforma Agraria.

Los principales productos cultivados son: el maiz en primer lugar, el frijol, el
chile, la vainilla, la caia; y existen otros cultivos que complementan una minima parte
la alimentacion de los indigenas totonacos como por ejemplo: camote, yuca

calabazas, papayos, platanos, naranja, entre otros.

PRODUCCION DEL MAIZ: Es la produccion basica siendo el cultivo de temporal con
una superficie de 300 hectareas. La primera siembra es en el mes de julio y su
cosecha en noviembre; la segunda siembra es en el mes de diciembre y se cosecha

en junio.
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El tipo de semilla utilizada en la siembra es la criolla. En lo referente a las plagas, la
mas comun es el gusano y algunos animales como los tordos y papanes.

El rendimiento por hectarea es de 1000 kilos (varia en ocasiones por la sequia); y se
obtiene una produccién media por cosecha de 275.200 kilos.

Con los datos obtenidos en campo, la observacion participante y datos
proporcionados por el agente municipal, se puede decir que todos los ejidatarios se

dedican al cultivo del maiz.

PRODUCCION DEL FRIJOL: Sigue en menor escala el cultivo de ésta planta. Su
cultivo es de temporal, se cultiva un promedio de 36 hectareas. La primera siembra
es en el mes de mayo y se cosecha en agosto; la segunda siembra es en el mes de
octubre y se cosecha en enero. La semilla utilizada es la semilla criolla; las plagas
mas comunes que le afectan son los moscos y los conejos.

El rendimiento por hectarea es de 800 kilos, se obtiene una produccion por cosecha
promedio de 24. 900 kilogramos. El numero de productores es menor, se decir, el

numero de campesinos que siembran frijol es de 30 personas.
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PRODUCCION DEL CHILE: E| tipo de cultivo es de temporal con una extension de
8.5 hectareas. Se siembra en el mes de noviembre y se cosecha en marzo. La
semilla es criolla. La plaga que afecta a esta planta es el mosco.

El rendimiento por hectarea es de 500 Kg. La produccion total promedio es de 4.100

Kg. 15 campesinos lo producen.

PRODUCCION DE LA CANA: El tipo de cultivo es de temporal con una extensién de
25 hectareas. Se siembra en el mes de septiembre y puede ser cortada en cualquier
mes una vez que se haya desarrollado para la elaboracion de panela (lo que en la
ciudad se denomina piloncillo).

Una hectarea da un promedio de 630 Kg. y una produccion total de 15.750 Kg. 15

personas se dedican a este cultivo.



40

PRODUCCION DE LA VAINILLA: En los afios de 1940, esta planta ocupaba el
primer lugar en la produccion y un gran numero de indigenas se dedicaban a
sembrarla en la region totonaca; hoy en dia unos cuantos campesinos se dedican a
sembrarla y nos cuentan que corre el riesgo de ser robada por el valor que ha
alcanzado ultimamente.

En la comunidad Plan de Hidalgo, se cultiva unas 25 hectareas; se siembra
generalmente en bejuco (entrelazado) sobre la tierra y sostenida por un arbusto
donde al paso de unos 4 o 5 anos estara produciendo la aromatica vainilla.

La produccion promedio por hectarea es de 80 Kg. y una produccion total de 1305
Kg. El numero de campesinos que se dedican a este cultivo es de 22 personas.
Generalmente se siembra en el mes de marzo y se cosecha por el mes de

noviembre.

Plantacioén de vainilla.
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En la siguiente tabla se esquematiza los productos agricolas antes mencionados, las

hectareas cultivadas y su rendimiento.

Tabla 1: Productos agricolas y su rendimiento en kg.

Producto Hectareas Rendlmle’nto Numero de campesinos
, . por hectarea .
agricola  cultivadas que lo siembran
en kg.
Maiz 300 1000 Toda la comunidad
Frijol 36 800 30
Chile 8.5 500 15
Cana 25 630 15

Vainilla 25 80 22
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TECNICAS AGRICOLAS

Los indigenas totonacos no han sido influenciados por técnicas agricolas
modernas; de ahi que aun hagan uso del sistema tradicional: la rosa, desmonte y
quema; siembran con espeque y escarda (limpia de yerbas) con la Coa. El cuidado
de las siembras corresponde primordialmente al hombre, siguiendo en menor grado
la mujer y los hijos; de igual manera es €l quien prepara la tierra y cuando es el
tiempo de la siembra, invita a amigos mas cercanos o familiares para que le ayuden
con la siembra de la semillas; este sistema le llaman ellos “mano vuelva” pues dicen

ellos: “hoy me ayudas tu” “mafana te ayudo yo”. Se corresponden de igual manera
con trabajo.

A los dos meses en que ya ha alcanzado cierta altura el sembrado, se le escarda,
esto se hace dos ocasiones quedando preparada para esperar a que floree; por

ultimo vendran los frutos y ya para finalizar se efectuara la cosecha segun lo que se

haya sembrado.

Algunos ejidatarios, no teniendo medios econémicos para la siembra, terminan por

rentar su parcela a los ricos ganaderos de la region.

2.8.2 GANADERIA

Hace ya algunos ainos, cuando todavia existia el Instituto Nacional Indigenista,

se otorgaron créditos a un grupo de campesinos con el fin de que se dedicaran a la
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actividad de la ganaderia y asi aprovecharan los grandes pastos con los que
contaban y con ello, se beneficiaran.
En la comunidad encontramos las siguientes especies ganaderas:

e Bovinos 290

e Equinos 60

e Mular 28

e Asnal 53

e Porcino 350

2.8.3 ARTESANIA

Sobre esta actividad encontramos que es menor en comparacion con
comunidades aledainas, no obstante, la elaboracion de éstas tiene su alto grado de
dificultad; un ejemplo claro de ello, es la elaboracion de sillas de madera de cedro y

palma, confeccionan pafiuelos bordados y la indumentaria tradicional. También
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elaboran objetos que luego son llevados a puntos de venta estratégicos como la
zona arqueologica del Tajin, Poza Rica o Papantla; entre estos objetos figuran:
tamborcitos, flautas de carrizo.

Por su parte, las mujeres, tejen, rejillan blusas y bordan sobre las mantas,
dibujos alusivos a la zona arqueoldgica que después son llevadas, por los
comerciantes que suministran estas mantas a los centros de venta, principalmente
tiendas de ropa, para ser vendidas a turistas nacionales y extranjeros.

Un dato importante es que las mujeres elaboran ollas de barro, las cuales son
utilizadas para domesticar dentro de ellas, a las abejas que se describen en el

presente trabajo.

Roberta y Vianca bordando un

poco en sus tiempos libres.
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OTRAS OCUPACIONES:

Danzantes: En la comunidad hay muchas personas que tienen talento musical por
ello, existen 4 cuadrillas de danzantes quienes en ocasiones han sido invitados a
diferentes partes de la Republica Mexicana y del mundo, para participar en las

diferentes ferias y de esta manera representar a la region de Papantla.

Peluquero: Pablo Cruz Aldana (26 afios), el unico peluquero de Plan de Hidalgo.
Terminada su jornada durante todo el dia, por las noches este joven padre de familia
se dedica a cortar el cabello (Unicamente a hombres) por la cantidad de 9 pesos. Las
herramientas de su oficio son 2 tijeras, 3 peines, una maquina eléctrica, navajas, un

cepillo, una piedra para afilar. Tiene 8 a 11 clientes a la semana.

Panadero: Los panaderos de Plan de Hidalgo son las mujeres de la familia Cruz
Aldana. Un gran horno de adobe situado en el patio trasero, junto a la cocina, es el
encargado de finalizar el trabajo que previamente la sefiora Flor Aldana y sus hijas
Florenciana (23) y Roberta (18) inician desde la mafana o incluso una noche antes

dejando reposar la masa.
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La sra. Flor Aldana cociendo pan

Ellas preparan la masa para unas 250 piezas de pan, 200 para “rayadas” y 50 para

“tortas” * asi les denominan ellas a este tipo de pan (véase las fotos).

A la izquierda las “tortas”. Los panes blancos a la derecha son las “rayadas”

* Las rayadas, se llaman asi por la capa rayada que las cubre, hecha de manteca de puerco con aztcar y harina.
Por su parte, las tortas son panes salados.
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2.8.4 COMERCIO

En lo relacionado a este punto podemos decir que el comercio, se reduce a la
produccion agricola obtenida en tiempos de cosecha, aunque la gran mayoria de la
cosecha es de autoconsumo, no obstante, cuando la producciéon es buena se
recurre a vender a los comercios de las ciudades antes mencionadas y, en
ocasiones se venden a los intermediarios que entran a la comunidad en carros
particulares de carga para dotarse de frijol, maiz, platano etc.

La mayoria de las sefioras acostumbran llevar a la ciudad: hojas de platano, camote,
chayote, cebollines, ajo, chile, tomatillo, etc. siendo esta venta eventual y en poca
cantidad.

Otro punto importante es la venta de la hoja del maiz, como vimos
anteriormente, la primera siembra es en el mes de julio y su cosecha en noviembre;
la segunda siembra es en el mes de diciembre y se cosecha en junio por lo tanto, en
los meses de diciembre a febrero y de julio a agosto, se deshoja el maiz que se ha
secado y la hoja es vendida por rollo a intermediarios que llegan a la comunidad en
tractores.

El precio de la hoja varia entre los 6 a 8 pesos por rollo, esto depende de la
produccion obtenida en la cosecha. En este trabajo intervienen todos los miembros

de la familia.
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Deshojando maiz

Otra actividad que se hace presente en la comunidad Plan de Hidalgo y que
es, en esencia el motivo del presente trabajo, es el comercio de la miel de monte
que como ya hemos mencionado es una actividad unica en Ameérica Latina vy
realizada por indigenas totonacos quienes, en ollas de barro producidas por ellos
mismos, domestican a la abeja tradicional mexicana (Scaptotrigona Mexicana) y por
resultado se obtiene la tan preciada miel de monte.

Esta actividad econdmica actualmente esta viviendo un momento critico debido a
los fuertes procesos de cambio que se han suscitado en toda la regidon papanteca y
no solo en nuestra comunidad de estudio. Las razones son de tipo: ecoldgicas,
econdmicas y sociales. Mas adelante expondremos cada una de éstas.

Estos procesos de cambio se han venido dando de una manera lenta pero constante,

por ello es el interés del presente trabajo mostrar de alguna manera la produccion de
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este valioso recurso natural que tiene sus raices desde tiempos mesoamericanos en
doénde la producciéon de miel de monte, era una de las principales bases de la
economia indigena mesoamericana y, que en contraste de la actualidad, sélo se
practica en los estados de Hidalgo y Veracruz.* No obstante, orgullosamente es una
actividad unica en América Latina.

Respecto al numero de productores de la miel de monte dentro de la
comunidad, el numero es muy reducido, de un total de 925 habitantes, encontramos
a un solo productor con fines comerciales. Es decir, en la comunidad se detectaron
de 8 - 9 productores (as) de miel, pero sus fines no son monetarios; sino solo el
intercambio del producto entre la familia en situaciones de enfermedad o necesidad
de consumir la tan preciada miel. De éste tipo de productores como ya
mencionamos, en toda la comunidad encontramos a ocho y la mayoria tiene entre 1
a 3 ollas. Asi pues, el principal productor de miel de monte es el Sr. Domingo Garcia
Cano con un total de 30 ollas en diferentes tamafios.

Pasando a otro punto, haciendo referencia a los compradores, los hay dentro
de la comunidad, también de comunidades aledafias como Plan de Palmar y Vista
Hermosa. El tiempo de venta es en Mayo — Junio, dependiendo de las lluvias, si
estas estan en su apogeo, impiden la cosecha de la miel, ya que si se destapan las

ollas las abejas no tendrian un medio de proteccion y todas moririan.

* Cabe mencionar que esta domesticacion en ollas de barro es exclusivo de totonacos y huaxtecos en Hidalgo y
Veracruz. No obstante, en otros estados de la Reptiblica con clima tropical himedo como Yucatan, Campeche,
Quintana Roo, Tabasco, Chiapas, quiza Oaxaca (mixes y chamantecos) también se cuenta con este tipo de
producciéon de miel. Seria un trabajo a futuro el ver la distribucion geografica de este producto.
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En mi estancia en Plan de Hidalgo, durante los meses de enero — abril, me di
cuenta de que llegaban compradores y, aunque todavia no era tiempo de cosechar la
miel, dejaban apartada cierta cantidad de esta misma.

El precio fluctia entre los $150 a $250 por litro dependiendo el comprador, segun
nos dice el sr. Domingo. Si la miel la vende en Papantla el litro la vendera en $ 180 o
$ 200. Dentro de la comunidad el precio baja hasta $100 el litro. De igual manera, si
los compradores llegan a la comunidad el precio sera de $180.

También llegan compradores desde Tampico sabiendo de las propiedades curativas
de la miel de monte; de hecho, tiene compradores “apalabrados” es decir, el afio
pasado éstos mismos consumieron miel y éste afio vendran por mas.

Respecto a esta ultima actividad, la trataremos en detalle en el siguiente capitulo.
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CAPITULO 3
MIEL DE MONTE Y ABEJAS SIN AGUIJON

Las abejas trabajan para el hombre;

y sin embargo nunca dafian las flores de sus amos,

sino que las dejan, después de libarlas, tan bellas como siempre.
Y asi la flor queda en Ila planta y la miel en el panal.

(Herbert George, cit, por Crane Eva, 1985).

La miel de abeja ha sido uno de los recursos mas afanosamente buscados por
el hombre, ya sea como alimento o endulzante. Estos son los usos mas comunes
que conocemos, pero no menos importante es la funcion ecoldgica y econémica que
cumplen las abejas como polinizadores de diversos cultivos, principalmente aquellos
de gran trascendencia econdmica como los citricos, las hortalizas, la macadamia,
entre otros.

Este capitulo consta de 4 apartados. El primero lo titulé Abejas sin aguijon, en
el expongo las caracteristicas, cualidades y una poco de historia de este genero de
abeja. El segundo apartado es en si la esencia del presente trabajo: Produccion y
distribucion de la miel de monte, éste a su vez se divide en dos partes; la primera
abarca los aspectos sociales de esta produccion, los cuales son: técnica, ensefianza,
conocimientos y la familia productora; la segunda parte de este apartado se refiere a
los aspectos economicos en donde intervienen datos sobre los productores, los
insumos de la produccién, el comercio local y extralocal, y por ultimo insumos vs
ganancias. El tercer apartado esta dedicado a la miel, sus usos y sus caracteristicas.
Y por ultimo, el apartado titulado La miel de ayer y hoy es un breve estudio histérico
sobre la miel entre los antiguos Mayas, cultura que como veremos hered6 a los

totonacos cosmovisiones y rasgos culturales.
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3.1 ABEJAS SIN AGUIJON

La historia de la miel es larga y fascinante. Nuestro conocimiento de algunas
de sus primeras fases se ha enriquecido por investigaciones de la antropologia y la
arqueologia. Crane (1985:163).

La miel es un alimento muy preciado que ha sido producido por distintos tipos
de abejas aproximadamente durante veinte millones de afios. En este trabajo solo
nos enfocaremos a las abejas “sin aguijon”, en especial a la del genero perteneciente
a la Scaptotrigona mexicana.

Las abejas sin aguijon son totalmente diferentes a las abejas europeas, a
pesar de haber sido originalmente importadas del viejo continente. Estas abejas se
caracterizan por no poseer aguijon y también porque producen un tipo de miel
diferente a la de la europea, de una consistencia mas liquida y un sabor delicado.
Ademas de ello, producen la cera de campeche, subproducto de gran valor para la
iluminacién y como elemento ritual.

La subfamilia Meliponinae pertenece a la familia Apidae del orden
Hymenoptera y agrupa las abejas que no pican, por ello se conocen también como
meliponinos Crane (1992). Son las abejas nativas del Nuevo Mundo y fueron
cultivadas por antiguas culturas indigenas como la maya y la nahua. Actualmente la
meliponicultura o cultivo de meliponinos, sigue los patrones indigenas o inclusive ha
llegado a diversos disefios de colmenas racionales Nogueira-Neto (1997). También
es cierto que numerosas comunidades campesinas e indigenas, simplemente
cosechan miel de meliponinos silvestres o algo mas sorprendente como es el caso

de este trabajo, en donde los indigenas fabrican ollas de barro para cultivarlas en un
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gran desarrollo tecnolégico. Los meliponinos construyen panales horizontales
paralelos o en espiral solo para la cria, algunas especies inclusive construyen
racimos de ovulos. La miel y el polen no se almacenan en panales de cera sino en
botijas de cerumen, lo cual requiere un sistema de extraccion por prensado o por
succion Crane (1994). Estas diferencias indican que la apicultura y la meliponicultura
son artes vinculadas con la cria de abejas, pero especializadas en distintos
superorganismos.

Estas abejas poseen una estructura muy reducida, no pican; tienen una
organizacion social bien definida, es decir viven en colonias permanentes, se
reproducen naturalmente mediante enjambres, y habitan en las zonas tropicales.
Recolectan la miel, de la misma forma que la apis mellifera (abeja europea), con la
diferencia que es almacenada en depadsitos diferentes como en el caso de Veracruz;
en ollas de barro construidas por los indigenas totonacos y domesticadas en sus
propias viviendas. Sin embargo, estas ollas no son el unico lugar en donde las abejas
crean la miel; existen muchos otros sitios y lugares para ello (lo que en la
meliponicultura se denomina nidos cubiertos), entre los mas comunes encontramos:
troncos de los arboles, rocas, paredes, en cajas de madera, en tumbas de los
cementerios, en rocas; de hecho las encontré en un lugar muy peculiar, en un nicho
de la zona arqueologica del Tajin. Estos nidos cubiertos se caracterizan por estar
completamente ocultos dentro de una cavidad (arboles, roca, pared, suelo, cajones)
guedando tan solo la entrada visible del mismo.

La Scaptotrigona mexicana tiene el nido de color café y en forma de embudo,
no es muy grande y tienen un mecanismo de defensa, éstas se enredan en el cabello

y también se introducen en los agujeros de la nariz y oidos lo cual es bastante
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molesto para el recolector (aunque cuente con la habilidad necesaria) o cualquier
intruso.

Existen mas de 25 especies de estas abejas en México; la mayoria son

domesticables y producen mieles comestibles con multiples aplicaciones terapéuticas
y cosméticas.
La gran diversidad de abejas existe desde tiempos mesoamericanos, las abejas sin
aguijon domesticadas desde la antiguedad son la xunan kab 6 kokel kab (Melipona
beechi Benneth) entre los Mayas de la peninsula de Yucatan y, la taxkat
(Scaptotrigona mexicana) Vredeling (1996) entre los totonacos y nahuas, que es a la
que alude el presente trabajo.

Fray Diego de Landa describia a éstas abejas de la siguiente manera:

“Hay dos castas de abejas y ambas son muy mas pequefias que las nuestras.
Las mayores de ellas crian en colmenas, las cuales son muy chicas; no hacen panal
como las nuestras sino ciertas vejiguitas como nueces de cera, todas juntas unas a
otras, llenas de miel. Para castrarlas no hacen mas que abrir la colmena y reventar
con un palillo estas vejiguitas y asi corre la miel y sacan la cera cuando les
parece,...No pican estas abejas ni hacen (nada) cuando las castran mal.” De Landa

(1994).



Nidos en ollas de barro,

localizadas en casa de la
familia Garcia Cruz, en la
comunidad de Plan de
Hidalgo.

Nidos en ollas de barro,
localizadas en casa de la
familia Garcia Cruz, en la
comunidad de Plan de
Hidalgo.
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Nido cubierto localizado en un arbol de zapote.

Como se puede observar en las fotos de la pagina anterior, el térax de la abeja
es aterciopelado, su estructura es muy diferente a la abeja europea. A la
Scaptotrigona se le ha comparado a una mosca, por ser casi del mismo tamafio y

color. Los nidos cubiertos los hacen en los troncos de arboles, o en rocas en forma
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de embudo de color ligeramente café amarillento, la entrada del nido es un tubo
cilindrico relativamente corto de 3 cm. de ancho levemente achatado. Como ya
mencionamos, tienen un comportamiento defensivo agresivo, se enredan en el pelo
de los “invasores”, tal es el caso de lo sucedido al obtener estas fotos, éstas mismas
las obtuve al salir rumbo a la milpa de la familia Cruz Aldana. En unas rocas y en un
tronco de arbol de zapote encontré unos nidos de dichas abejas, pero al acercarme y
tomar unas fotos éstas me lo impedian enredandoseme en el cabello, la sensacion
fue al principio desesperante y para contrarrestarlo, tuve que cubrirme el cabello y
esperar a que se calmasen un poco, el flash de la camara las alborotaba de alguna
manera. No pican pues no tienen aguijén pero ahuyentan al “enemigo” apoyandose

en grupo.

Es importante mencionar que aunque existe gran diversidad de especies de
abejas sin aguijén en México, el comportamiento de ésta abeja, y la utilidad que tiene
su miel para uso comercial y medicinal, asi como su capacidad de ser una gran
polinizadora de una cantidad considerable de plantas; considerando todo ello, son
limitados los articulos e informacion publicada de éstas especies registradas en
nuestro pais en comparacion con otros en Latinoamérica, lo cual es lamentable y es
necesario seguir con las investigaciones y observaciones del mundo tan interesante
de estos organismos y para proponer proyectos productivos orientados a elevar la
situacion economica familiar y conservar las abejas sin aguijon y su medio ambiente.
Y al parecer se esta logrando lentamente y paulatinamente; como ejemplo tenemos

el intercambio cientifico y espiritual generado en el "Primer Seminario Nacional de
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Abejas sin Aguijon", celebrado 1998 en Veracruz, México, en donde se mantuvo la
propuesta de “Cuidar abejas mansas para proteger selvas”. Que posteriormente se
plante6 también en el "lll Encuentro de la IUSSI Bolivariana" en Santafe de Bogota
en la Universidad Nacional de Colombia del 31 de julio hasta el 3 de agosto de 1999.
De esta manera, México, Colombia y Venezuela han quedado vinculadas en unir a

Latinoamérica bajo la malla dorada de la meliponicultura.

3.2 PRODUCCION Y DISTRIBUCION DE LA MIEL

A través de la entrevista* con el Sr. Domingo Garcia Cano es como iniciamos
este apartado, en esta misma observaremos los factores sociales y econémicos que
intervienen en la produccion y distribucion de la miel de monte en la comunidad Plan
de Hidalgo. Dicha entrevista abarca de manera muy general datos que a lo largo de
este apartado, estudiaremos mas detalladamente.

Este apartado esta dividido como ya mencionamos esta dividido en dos
partes: aspectos sociales por un lado, donde intervienen los conocimientos,
iniciacion y ensefianza de esta crianza particular de abejas sin aguijon; asi como

también datos sobre la familia productora. Por otro lado, los aspectos econémicos:

* Entrevista con el sefior Domingo Garcia Cano (Principal criador de las abejas en Plan de Hidalgo) 19 Junio

2005.
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numero de productores y cantidad producida, insumos para la produccion, comercio

local y extralocal, etc.

¢, Como aprendio, quien le ensefo lo que sabe?

- Yo crio aqui miel de abejas de esas chicas que se llamaban antes miel de monte.
Con eso trabajo yo, me ensefio mi padre, me dijo vas aprender esto para que
después tu tengas también y vas aprender, a ver si gusta porque no a todos les
gusta trabajar con estas.

Cuantos afos tenia cuando le ensei6 su padre?

- Tenia como quince afios. A mi si me gusto, pero a los jovenes casi no les gusta a
todos es que esto se cuida, se deben cuidar pues esto nos da cosas, yo vendo la
miel para todos, es medicina también.

Es dificil cuidarlas pues si no las cuidas bien, se les mete hormiga, gusanos, es
delicada también, asi me ensefié mi papa.

Y su papa también tenia ollas o en troncos de arboles tenia a las abejas?

- También en ollas.

Y él hacia las ollas?

- Si él las hacia, con barro, pero ahora ya no las hacen casi, ahora yo las compro,
aqui los que las hacen yo les encargo y ya me las traen.

Cuantos afos hace que usted tiene abejas aqui en su casa?

- Aqui en la casa, hace unos 25 afios, mi hija la mayor estaba chiquitita, y para eso
las traje; para tener medicina para mi esposa, porque la miel ayuda a las sefioras
recién aliviadas, si tienen debilidad o si estan infladas del estomago o con dolores,

esa miel se la toman con jengibre o gordoncillo (raices) molido todo y se lo toman.
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Siente la sefiora como va pasando lo caliente por su pecho y llega hasta calmar el
dolor luego luego.

Cuéntenos don Domingo, que es lo primero que hace cuando va a criar abejas en
una olla?

- Lo primero es poner un palito dentro de la olla, metes la cria que la sacaste de alla
del monte y en medio de la olla haces un hueco porque alli es donde se salen las
abejas. Arriba le tapas bien con calidra y arena (mezcla) porque si no le tapas bien le
entran moscos o las hormigas. Luego a los cuatro dias haces un hoyo arriba para ver
como va la cria, pones otros palitos para ayudarles (a su panal) pero te debes de
esperar cuatro dias, porque si le abres antes pues no han trabajado, después le
tapas bien y ya después uta!! Ya vas a ver mucho.

Cuanto tiempo tardan las abejas en llenar una olla?

- Pues depende del tamario de la olla si estan muy grandes pues como 2 afios, mas
chicas como 1 afio; una chiquita tiene como 4 o 5 litros.

En que meses extrae la miel de las ollas?

- Cuando florea, como dicen en primavera, tu ya sabes que ya estan listas, en el mes
de mayo, abril, junio, después tienen pero poquito. Sabes que ya esta llena la olla
porque la pesas, la cargas y te das cuenta que ya esta lista.

Y a donde se van las abejas cuando ya esta llena lo olla?

Pues siempre tienes que dejar una olla de mas, una que no este tan llena para que
se vayan a esa olla. Por eso debes estar cuidandolas, te digo que estas son muy
delicadas.

Y cuales son las flores que las abejas prefieren?
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- Naranjas, y todos los arboles con frutas, también de alla de la milpa, antes habia
muchos montes, pero ahora ya los han tumbado, como te digo se van las abejas
hasta alla lejos en las milpas. Pero ya se esta acabando todo por eso como dices ya
no hay muchos que vendemos. Ademas tienes que cuidarlas bien que no les de el
agua, taparlos bien para que no se le meta gusano, hormiga.

Don domingo, conoce usted alguna leyenda sobre las abejas, de como cuidarlas o
algo asi?

- Pues esa era la creencia de antes, que la familia debe portarse bien estar
tranquilos si te dicen esto o eso, tu no debes de hacer caso no se deben enojar. La
mujer, el esposo los hijos, todos deben portarse bien porque sino se van porque esos
animales todo saben, sienten cuando alguien no esta contento, si todos estan
peleando, sienten eso y por eso se van o empiezan a pelear también o viene otra y
ahi esta el monton ahi peleando.

Ve ahi estan trabajando, les voy hacer su casa, ves que la otra ves las tenia de este
lado ahora ya las cambié porque hice ahi ofra casa para la comida de mi mujer,
ahorita estan alla les voy hacer su casa para pura miel.

Y usted las pone en alguna direccion por algun motivo especial?

- Yo las pongo por aca asi para el sur, para que no les entre agua, es también si no
las tapas bien les entra agua y no estas cuidando bien y se salen y se van.

Na'mas que no les entre agua, ellas solitas trabajan hay veces que no las ves,
solitas estan no necesitas agarrarlas todos los dias.

Y su familia le ayuda? En que forma le ayuda?

- Pues cuando saco las ollas o las voy a tapar ellos (mi mujer y mi hijo) hacen la

calidra con la arena y me ayudan a taparlas.
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Y cuantos dias le dedica a cuidar las abejas, los domingos o cuando llega de la
milpa?

- pues a veces cuando tengo tiempo, cuando me piden y vienen a comprar les a saco
pues vienen de “fuera”. Ya me conocen los compradores, vienen de Papantla, Poza
Rica, Tampico, de aqui cerca, de Tajin, Vista Hermosa, Palmar, Lagunilla, Agua
Dulce, Sabanas de Xalostoc, dicen que unos alla compran pero no es la misma, esta
miel e diferente, aquella esta dura.

Y a como da el litro?

- en casa a $100 el litro, alla en Papantla a $180 o $200 segun el comprador. Pero
alla en la ciudad el 7 te la dan a $50, el 72 a $100 y ya esta revuelta. Aqui no, aqui

pura miel sin revolver con otra cosa.

3.2.1 ASPECTOS SOCIALES

3.2.1.2 TECNICA

La forma de alojar a las abejas depende de las costumbres de los pueblos y
esta en intima relacion con el clima de cada pais. Del Pozo (1987:43).

A diferencia de otras técnicas empleadas para la explotacion de la miel de
monte que se practican en otros paises latinoamericanos; en México,
especificamente al norte de Veracruz y en Hidalgo, la técnica es muy diferente. A tal
punto que los hace ser los unicos estados de la Republica Mexicana y de toda
Latinoamérica quienes extraen de esta manera tan peculiar la tan preciada miel de

monte.
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Las técnicas mas comunes que se conocen, no solo en éste género de abeja
(Scaptotrigona mexicana), sino también en la abeja europea, son las colmenas
compuestas de materiales organicos como el carrizo, hojas de palma, madera, cajas,
o la mas conocida: colmena americana, “Standard” o Langstroth, en esta ultima, las
abejas depositan el polen, el néctar y con un mecanismo separan los
compartimientos y celdas por dentro. Esta misma tiene muchos accesorios y como
puede observarse, por los accesorios y demas mecanismos, su uso es exclusivo

para explotaciones industriales.

En este trabajo, como ya se ha mencionado anteriormente, describiremos la
técnica totonaca-huaxteca la cual consiste en que el productor (cuando es la primera
vez que trabaja con ollas) traslada los nidos o panales “naturales” a su vivienda y los
deposita en ollas de barro (las cuales seran las nuevas colmenas) fabricadas por los
propios indigenas.

De esta manera, la técnica totonaca-huaxteca consiste en hacer un panal artificial
(olla de barro) en donde se deposita o “siembra” en él a la colonia de abejas (reina,
obreras y zanganos). He ahi lo peculiar y avanzado de esta tecnologia; es un
avance radical de un aprovechamiento casi natural de los panales a una
transformacién de la colmena natural, su domesticacién, su manejo.

A continuacion se describira, con palabras propias de los indigenas, la técnica usada
en la produccion de miel de monte.

La técnica, segun nos narra el Sr. Domingo Garcia Cano (principal criador de Plan de

Hidalgo) es de la siguiente manera:
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- Lo primero es poner un palito dentro de la olla, metes la cria que la sacaste de alla
del monte y en medio de la olla haces un hueco porque alli es donde se salen las
abejas. Arriba le tapas bien con calidra y arena (mezcla) porque si no le tapas bien le
entran moscos o las hormigas. Luego a los cuatro dias haces un hoyo arriba para ver
como va la cria, pones otros palitos para ayudarles (a su panal) pero te debes de
esperar cuatro dias, porque si le abres antes pues no han trabajado, después le

tapas bien y ya después uta!! Ya vas a ver mucho.

Ademas del Sr. Domingo, encontré otra descripcion de esta técnica gracias a
una entrevista hecha en la congregacion del Tajin a escasos metros de la zona
arqueoldgica del mismo nombre. La sefiora Adelina Pérez Gonzalez fue nuestra

entrevistada:

Esa para poner en una olla, se necesita cortar de los troncos del monte y
cortarle la cascara del palo jalarle y buscarle su panal adentro. Sacas el panal y
entonces ya tu buscas una olla de barro y lo pones dentro le ponen abajo unos
palitos para que no baje hasta abajo junto con palmitas secas y a la olla le haces un
hoyito para que alli entren los mosquitos (abeja) y esta va a ser la salida y entrada.
Lo tapas bien con barro y alrededor con ceniza y agua. Haces como una pasta para
taparla. Y la dejas ahi durante un afio para que se llene bien la olla y entonces ya lo
destapas. Ya lo cosechas, lo sacas, lo exprimes®*, lo cuelas y lo hechas en una

botella. Hay unos que sacan hasta 3 litros y hay unos que sacan 2 litros, total como

* La miel y el polen no se almacenan en panales de cera sino en botijas de cerumen, lo cual requiere un sistema
de extraccion por prensado o por succion ( Crane 1994).
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es la olla si es chica o grande (depende del tamario). Entonces le vuelven a echar
su panalito, o vuelven a poner y ahi empieza ofra vez a trabajar. O si lo quieren
poner en otras ollas en varias ollas lo ponen y ahi lo dejan lo sellan para el otro afio.
No es trabajoso, lo trabajoso es buscar el panal en los arboles huecos o podridos y
llevarlo hasta dénde lo quieres. Alla en Plan de Hidalgo te van a explicar bien de
eso, alla saben mucho de eso.

Lo que nos explica la sefiora Adelina sobre esta técnica es que lo mas
laborioso en ello, son los trasiegos. “Trasegar’” se denomina la operacion mediante

la cual se trasladan los panales de una colmena a otra. Del Pozo (1987:82).

3.2.1.3 ENSENANZA

Al preguntarle a la sefiora Adelina sobre como aprendio:

- Mi papa me enseno, el tenia como 30 ollas asi alrededor de la casa, aqui mismo
en Tajin, pero ya tiene mucho, mi papa murio de 35 arios joven. Pero el cada afio
tenia su miel. La sacaba y la vendia. Hoy es muy caro, la miel es cara el litro esta en
$150 o $200 ahorita, pero antes era barato. Habia mucho pero ahora ya nadie se
dedica a eso, aqui en Tajin ya se acabo eso como ya tumbaron todos los arboles,
montes altos, palos gruesos ahi es donde buscan ellas, donde estan tantito podridos
los palos, donde estan huecos por dentro para que hagan sus nidos. Te digo aqui ya
no hay nada de eso, ahora que vayas a Plan de Hidalgo alla si vas a encontrar
mucho de esto.

Y asi trabajaba mi papa. Y mi mama le ayudaba haciendo las ollas de barro. Con

tierra de barro, pero no de cualquier barro. Lo amasaba como si estuviera haciendo
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pan y le echaba arenita y poco agua y empezaba a hacer su olla. Luego mi papa
buscaba su lefia y quemaban la olla (cocian), prendian la lefia ya cuando tenia
brasas metian las ollas y las dejaban luego las volteaban con un palo largo. Ya
cuando estaban bien rojitos rojitos ya estaban bien cociditos. Ya después hay
tengo una olla grande pero ya no tiene miel, la ocupo para echar agua como esta

grande pues me sirve. Asi hacia mi mama no lo compraba ella las hacia.

Ahora pasemos nuevamente a la entrevista con el sr. Domingo Garcia:

- Me ensendé mi padre, me dijjo vas aprender esto para que después tu tengas
tambien y vas aprender, a ver si gusta porque no a todos les gusta trabajar con
estas.

Cuantos afos tenia cuando le ensei6 su padre?

- Tenia como quince afios. A mi si me gusto, pero a los jovenes casi no les gusta a
todos es que esto se cuida, se deben cuidar pues esto nos da cosas, yo vendo la
miel para todos, es medicina también.

Es dificil cuidarlas pues si no las cuidas bien, se les mete hormiga, gusanos, es
delicada también, asi me ensefié mi papa.

Y su papa también tenia ollas o en troncos de arboles tenia a las abejas?

- También en ollas.

Y él hacia las ollas?

- Si él las hacia, con barro, pero ahora ya no las hacen casi, ahora yo las compro,
aqui los que las hacen yo les encargo y ya me las traen.

Cuantos afos hace que usted tiene abejas aqui en su casa?

- Aqui en la casa, hace unos 25 afios,
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Como podemos observar, la transmision de esta ensefianza es en gran parte
patrilineal (la herencia, asi como los deberes y derechos se otorgan por via
paterna). En el caso del sr. Domingo, su padre le ensefi6 y él quiso continuar con
esta crianza de abejas, ademas de que se le facilité obtener los panales puesto que
la residencia después de que se casd fue Patrilocal, por ello, los panales se
encontraban ya en la vivienda y solo tuvo que trasegar éstos mismos.

Por otro lado, la entrevista con la sra. Adelina, también le ensefid su padre.
Aunque ella no continud con esta tradicion; me cuenta mas bien sobre su tio: ...él si
sabe de ello y hasta hace algunos afios atras, todavia tenia ollas pero las descuido y
se le fueron todas las abejas. por eso te digo, son muy delicadas y no cualquiera

puede tenerlas...

Otro ejemplo para afianzar esta afirmacion de la ensefianza patrilineal es el caso
de otro criador de abejas: el Sr. Pedro Garcia Garcia, que si bien es cierto que no es
habitante de esta comunidad que estudiamos en este trabajo. Dado que el numero
de productores es muy bajo, considero importante la comparacion con este productor
de la zona del Tajin, que sin haberlo planeado, surgi6é un encuentro casual.

Sr. Pedro Garcia Garcia*

- Mi papa me ensefidé esto de las abejas, porque te ayuda a aliviarte de
enfermedades. Dolores de espalda, garganta, y otros. Yo tengo como 9 ollas, yo las

tapo con un nylon se tienen que cuidar porque si no las tapas les caen hormigas

*Criador de abejas y el més alejado en distancia de la congregacion Tajin. Su vivienda esta separada de la
congregacion aprox. 1 km. Entrevista realizada el 18/mayo/2005.
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porque huelen la miel, y cuando son pocas abejas no se pueden defender. También
tengo una colmena de tronco largo.

- Mi papa no las tenia en olla, el lo tenia en tarro (bambu), alla tengo todavia uno
donde ¢l las metia. Yo ya después le puse ollas, ahi le cabe mas la miel.

Mi hijo también sabe de esto. Ya se esta perdiendo esta tradicion, pero no es
porque no quieras seguir sino por que ahora Tajin ya esta congregado, antes
estaban asi como yo vivo de lejos, cada quien tenia su terrenos asi donde sea,
porque aqui es propiedad. Muchos me dicen porque no te vas alla al centro y les digo
no, yo aqui vivo tranquilo. Alla como todo esta congregado, pues puro problema. No,
yo que voy hacer alla. Ademas para las abejas es mejor aca con todas las flores,

alla abajo hay muy poco no como aqui.

El parentesco es una de las instituciones que muestra las condiciones
generales de existencia del sistema social. En efecto, Radcliff Brown considera que
el parentesco regula las relaciones sociales de los individuos estableciendo un
sistema de deberes y derechos a partir del principio de filiacion. Tejera (1996:107).
En cuanto a la sucesién, la filiacion, permite la transmision de los deberes vy
derechos de los individuos hacia la sociedad, ciertos grupos sociales e, incluso, hacia

bienes materiales. Tejera (1996:107).
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3.2.1.4 CONOCIMIENTOS

Los siguientes puntos son por asi llamarlos datos proporcionados por el sr.
Domingo para una buena cosecha de miel, mejores rendimientos y un buen cuidado

de las abejas:

& La época ideal para transportar colmenas es el invierno: las abejas sufren
menos, permanecen menos activas y no existe el peligro de que los
panales se desmoronen por el calor.

& Los miles de hectareas de campos cubiertos con una rica flora apicola
aseguran cosechas constantes de miel y cera.

& Naturalmente una sequia intensa u otro accidente pueden hacer fracasar
una cosecha de miel.

& La orientacién que el productor da a sus ollas es direccion noreste; las
abejas reciben de este modo los primeros rayos solares - y se ponen a
trabajar-

& Para cocer la miel y dure mas tiempo (aproximadamente una afo); se
necesitan recipientes de vidrio (botellas) y por supuesto dejarla cocer.
Aunque los totonacos no le llamen asi; este proceso se le conoce como

Pasterizacion*.

* Término derivado del cientifico francés L. Pasteur y que se aplica a este punto en donde interviene el
calentamiento de la miel, aunque no se trate de una pasterizacion en el sentido justo de la palabra. Segun nos
explica Del Pozo Eduardo en Apicultura Lucrativa esta operacion se realiza por diversas razones: para licuar una
miel granulada, para evitar la solidificacion del producto, para impedir la accion de ciertos fendmenos y enzimas,
para aumentar el brillo y suavizar el gusto del mismo.
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& La produccién de miel de monte es una actividad que no requiere de
mucha mano de obra, ni de materias primas, y aporta buenos rendimientos

y COmo consecuencia buenas ganancias.

El sr. Domingo que el nunca ha estado gravemente enfermo, esto se debe a que
cada 4 o 6 meses saca miel y toma % litro con aguardiente y con eso es mas que
suficiente para estar sano- dice que desde hace 30 afios cosecha esta miel y le
agradece a su papa ya que él lo incitaba a que cuando formara su familia aparte,
tuviera esta miel para su esposa después del parto.

Asi que desde que se caso tiene estas ollas con miel en su vivienda. Primeramente
comenzo6 con una olla, luego dos, y asi sucesivamente. En sus inicios no vendia la

miel, pero conforme paso el tiempo tuvo mas ollas y asi ha obtenido mas miel.

3.2.1.5 LA FAMILIA PRODUCTORA

La familia Garcia Cruz situandola en el ciclo de desarrollo del grupo doméstico
segun Fox; se encuentra en la fase de Fusion, es decir cuando los hijos e hijas se
casan y crean su propio grupo domestico.

La familia consta del Sr. Domingo Garcia Cano y su esposa la sefiora “Chole” Cruz y
su hijo mas joven, Jeremias de 20 afos. La pareja tuvo 2 hijas mas, pero ahora ellas
son casadas y tienen su propia unidad domestica.

La divisiébn del trabajo para la cosecha de la miel entre los elementos que

constituyen el grupo doméstico (familiar), esta dada por el numero de miembros que
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integran esa unidad doméstica. Como este caso de Unidad Econdmica Doméstica
UED no es complejo facilmente se identifica esta division del trabajo.

Asi por ejemplo para algunas actividades economicas como la venta de hoja de
maiz. Intervienen los 3 integrantes; en el cuidado de las abejas es responsabilidad
del sefior, no obstante, Jeremias, el hijo, también esta al pendiente de ellas.

Esta familia cumple con los “requisitos”™ que se piensa deben tener los que crian
abejas. A grandes rasgos: ser muy tranquilos en caracter y comportamiento, no
pelear entre ellos pues de ser asi, las abejas también pelearan.

Lo que observé es que de todas las familias que conoci en Plan de Hidalgo, sin
hacer menos a las otras, ésta en particular, goza de una armonia peculiar que se
nota en todas las actividades que realizan. Un ejemplo de ello; en una tarea
exclusiva para las mujeres como es la cocina, su esposo Domingo le ayuda a
preparar la mesa, si hace falta limones por ejemplo, va y los corta. Esta anécdota me
llamé mucho la atencion pues en todas las otras casas, existia un tono de mando
hacia las esposas y en esta casa fue todo lo contrario no sélo en este caso que

mencioné sino en muchos otros.

3.2.2 ASPECTOS ECONOMICOS

3.2.2.2 NUMERO DE PRODUCTORES Y CANTIDAD PRODUCIDA

Como ya hemos venido mencionando, el numero de productores es bajo. No
obstante Plan de Hidalgo es la comunidad totonaca con mayor numero de

productores. Esto ultimo se debe a la cantidad de vegetacion existente en la

* Creencia que circula entre los totonacos sobre la crianza de abejas.
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comunidad en comparacion con sus alrededores. Y no es que Plan de Hidalgo goce
de excelente floracion y vegetacion, muchos habitantes en general los mayores de
edad, se quejan y advierten: “ya no hay monte como antes”

De los productores que mencionaremos a continuacién sélo uno es el que
obtiene ganancias monetarias. Los demas tienen poca cantidad de ollas y solo es

para uso doméstico o para compartir con sus familias en caso de enfermedad.

Tabla 2

Cantidad de productores en Plan de Hidalgo

Cantidad Fines ,
Nombre del productor de ollas comerciales Tlen;;)so (5; ;ener
(si o no)
Martin Xochihua 2 No 1 ano

Rosa 1 No 3 anos
Salvador Salazar 2 No 4 anos
Modesta 2 No 10 anos
Domingo Garcia Cano 25 Si 30 anos

Ante lo expuesto, observamos a nuestro unico productor con fines comerciales por lo

tanto todos los siguientes apartados giraran en torno a este productor.

CANTIDAD PRODUCIDA

De esta manera, de la cosecha que se realiza cada afo en los meses de

mayo — junio, se obtiene un promedio de 25 ollas como ya se mencion6. De esas 25



73

tiene 7 ollas chicas con capacidad de 3 a 4 litros y 18 ollas grandes con capacidad de
5 a 6 litros.
Veamos la tabla numero 3 para que nos ilustre la cantidad producida durante una
ano.

Tabla 3

Cantidad de miel producida durante un afio*

Tamano de la olla y capacidad Cantidad producida al ano

Olla chica con capacidad de 3 a 4

litros. (7 piezas) De 21 a 28 litros
Olla grande con capacidad de 5 a 6 :
litros. (18 piezas) De 90 a 108 litros
Total de piezas: 25 Total de litros: 111 a 136

Como podemos observar, el total de litros obtenidos durante un afno es
aproximadamente de 111 a 136. No podemos obtener concretamente una cantidad
fija de ganancias, pues el precio de la miel varia mucho dependiendo del comprador,
de las condiciones de venta y lugar; pero intentando hacer una aproximacion
promedio tomaremos la cantidad de $150 para multiplicarla por la cantidad de litros
obtenidos y asi tener una idea de las ganancias obtenidas durante un afo. De esta
operacion resulta la cantidad $ 16 650 a $20 400 al afio. Hay que observar que solo
por motivos de una aproximacion tomamos la cantidad de $150 como precio

estandar; mas debemos recordar que esta miel no sélo se vende si no que sirve de

* Domingo Garcia Cano
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intercambio para fortalecer los lazos familiares y por lo tanto esa miel destinada a

ese tipo de intercambio por ende no reditua ganancias.

3.2.2.3 COMERCIO LOCAL Y EXTRALOCAL

Hemos tomado el concepto de “red”, de Eric Wolf (1971), quien a su vez
también lo tomo de John A. Barnes. La idea inicia con que todo individuo tiene
parientes, pero entre los campesinos, cada persona tiene su propio grupo de
parentela. También tiene sus propios amigos y vecinos. Barnes indica que cada
persona se halla unida a las demas como por una red. La red “es un sistema de
puntos unidos por lineas. Los puntos de la imagen son las personas, o a veces los
grupos Y las lineas indican las relaciones interpersonales... Una red de este orden
carece de limites exteriores y también de subdivisiones internas. Cada persona es el
centro de un conjunto de amigos y conocidos. Wolf (1971:60).

Para nuestro caso, la distribucién de la miel de monte, se trata de una relacion

entre vecinos y conocidos, que entre productores y consumidores ligados por el
intercambio comercial.
Wolf afirma que en nuestro uso de la imagen, los puntos de la red son agentes
economicos, y las lineas que los unen son los conductos del intercambio econdmico.
Mientras que las relaciones de parentesco, amistad y vecindad representan nexos
permanentes — lazos que significan al menos una parte substancial de la vida — los
nexos econdmicos puede decirse que son puramente temporales.

Los lazos econdmicos representados por la imagen de Wolf: mercado — red

son mucho mas cambiantes que los constituidos por una red de parentesco o de
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amistad. En una red de parentesco, los lazos existen entre dos personas particulares
y son relativamente exclusivos. Su tio es su tio y su amigo es su amigo. Pero en la
red mercantil los lazos implican la existencia de terceros — otros productores,
intermediarios o consumidores—y el hombre que vende en un mercado-red es un
amigo de todos ( 0 un enemigo de todos)

Algo asi sucede en Plan de Hidalgo con Don Domingo Garcia, el principal

productor de miel.

Compradores:

Los hay dentro de la comunidad, también de comunidades aledafias como
Plan de Palmar y Vista Hermosa. El tiempo de venta es en Mayo — Junio,
dependiendo de las lluvias, si estas estan en su apogeo, impiden la cosecha de la
miel, ya que si se destapan las ollas las abejas no tendrian un medio de proteccion y
todas moririan.

En mi estancia en Plan de Hidalgo, durante los meses de enero — abril, me di
cuenta de que llegaban compradores y, aunque todavia no era tiempo de cosechar la
miel, dejaban apartada cierta cantidad de esta misma.

El precio fluctua entre los $150 a $250 por litro dependiendo el comprador,
segun nos dice el sr. Domingo. Si la miel la vende en Papantla el litro la vendera en $
180 o $ 200. Dentro de la comunidad el precio baja hasta $100 el litro. De igual

manera, si los compradores llegan a la comunidad el precio sera de $180.
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También llegan compradores desde Tampico sabiendo de las propiedades
curativas de la miel de monte; de hecho, tiene compradores “apalabrados” es decir,

el ano pasado éstos mismos consumieron miel y éste afio vendran por mas.

Los compradores de Poza Rica la compran para después revenderla a una
cantidad muy elevada. Si compraron el litro a una cantidad de $150 — 180 lo
venderan casi al doble del precio. Los “hierberos” lo revenderan a un costo
elevadisimo en el mercado aproximadamente $80 o $100 el cuarto, ojo, ya no el litro.
Y la gente accedera a comprarlo por sus propiedades medicinales, puesto que no
conoce al principal productor en la comunidad de Plan de Hidalgo quien le dara un

precio mas bajo si es que va hasta la comunidad el comprador claro esta.

En el siguiente apartado observaremos los insumos para esta produccion y las

ganancias obtenidas de ello.

3.2.2.4 INSUMOS PARA LA PRODUCCION

La produccién de miel de monte es una actividad que no requiere de mucha
mano de obra, ni de materias primas, y aporta buenos rendimientos y como
consecuencia buenas ganancias.

La meliponicultura es una actividad que genera ingresos a los productores.
Veamos el caso de Plan de hidalgo con el sefior Domingo Garcia Cano. Iniciemos

con los insumos que requiere para esta produccion.
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Lo primero que se requiere es de gran cantidad de floracién, es decir se
requiere que el productor este situado cerca de lugares con gran extension de tierras
cultivables. También se requiere conseguir las colmenas para que en ellas depositen
las abejas el polen y néctar y asi elaborar la miel. En este caso, las colmenas son
artificiales: las ollas de barro; si bien la obtencion de éstas es muy esporadica, no por
ello deja de ser un insumo. Por lo regular las ollas tienen un periodo de vida muy
largo, el sefior Domingo tiene ollas de hasta 20 afos de duracién.

La familia Cruz Aldana* especificamente la sefiora Flor Aldana, en antafio
tiempo era la principal productora de ollas en la comunidad, esto se debia porque
contaba con horno. Ella me describié el proceso para la obtencidn del barro y el
procedimiento para la elaboracion de las ollas.

El barro adecuado para la elaboracion de éstas, se localiza en unas vetas que
estan dentro de los limites de terrenos en “propiedad”, dentro de la misma localidad.
Se negociaba con los duefos y se pagaba el uso de suelo por asi decirlo.

Los instrumentos necesarios para la excavacion de los tuneles y la extraccion del
barro son: palas, azadones, machetes o cualquier otro instrumento punzo — cortante
adaptado para tal propdsito; asi mismo son utilizadas rusticas espatulas hechas de
madera. Para recoger el barro utilizan cubetas, pero generalmente usan costales de
ixtle o de plastico. Esta actividad puede durar de 6 a 8 horas. Una vez que lo han
sacado se pone a secar por 3 0 4 horas. Le sigue una tarea pesada y dificil como la

de la extraccién, la “molienda” o molida del barro; esta puede durar de 8 a 9 horas.

*]a familia con quien me hospedé durante los dos periodos de trabajo de campo. (seis meses). Esta familia vendia
las ollas al sr. Domingo.
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Hecho esto, el barro es molido por segunda vez, después se cierne en un cedazo
hasta obtener un polvo finisimo. El polvo se mezcla posteriormente con agua para
lograr una masa de consistencia adecuada, a la que se le da una forma de olla y de
inmediato es tapada con una bolsa de plastico para que no se seque. Una vez que
se logra cierta cantidad de piezas, éstas se dejan “oreando” toda la noche y al otro
dia se ponen a secar al sol, para que no se vayan a “tronar” al cocerse en el horno.
Posteriormente es la etapa de la primera “horneada”; éste es uno de los instrumentos
de trabajo para esta produccion, y la lefia una de las materias primas basicas en esta
etapa.
El horno utilizado para esta actividad es construido por los mismos indigenas. Para
la fabricacidn de un horno se necesitan los siguientes materiales: ladrillos, piedras,
adobes y barro (o lodo). Es dificil calcular el costo de éste instrumento de produccion;
los elementos y materiales para su construccion son tomados del medio natural,
generalmente de los terrenos comunales cercanos a la comunidad y de los propios
solares de las casas. Intervienen en la construccion todos los miembros adultos de la
Unidad Econdmica Doméstica UED. Un horno bien construido y protegido contra el
viento y la lluvia llega a durar de 20 a 25 afios como promedio, haciéndole de tiempo
en tiempo algunas reparaciones.
A grandes rasgos este es el procedimiento para la fabricacion de ollas.

La principal familia productora de miel de monte, tiene 25 ollas de diferentes
tamarfos: 18 ollas de 5 a 6 litros de capacidad aproximada; y 7 ollas de menor

tamano de capacidad aproximada de unos 3 a 4 litros.
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Cuando compraron las primeras ollas hace 30 afios, tuvo que hacer la inversion,
actualmente ya no compra ollas si llegan a romperse tendra que remplazarlas, pero
es muy dificil ya que es un sefor muy precavido y ordenado.

Lo que si me tocd ver durante mi estancia en Plan de Hidalgo fue el cambio
de “casa” que le hizo las abejas. esto porque la lluvia ya habia podrido el techo de
palma y se goteaba demasiado; ello perjudica a las ollas y por supuesto a las
abejas.

A esta actividad le dedicaba 3 a 4 horas durante una semana cuando terminaba de

su jornada en la milpa o en sus ratos libres.

“la casa de las abejas” construida con madera, tarro y techo de palma.

Para la extraccion de miel se necesita: herramienta para destapar la olla, puede
ser un desarmador. Tela muy fina para colar la miel, recipientes de diferentes

tamanos.
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Para cocer la miel y dure mas tiempo (aproximadamente una ano); se necesitan
recipientes de vidrio (botellas) y por supuesto dejarla cocer, para ello se necesita
lefia y recipientes resistentes al fuego.

Conociendo esto, nos podremos dar cuenta de que la produccién de miel de
monte es una actividad que no requiere de mucha mano de obra, ni de materias
primas, y aporta buenos rendimientos y como consecuencia buenas ganancias.

Resumiendo, los siguientes instrumentos y objetos son necesarios para la
produccion mielera:

Tabla No. 4

Insumos para la producciéon mielera*

INSU MOS

Desarmador. tela muy fina para colar la

Herramientas y utensilios . - . ~
miel, recipientes de diferentes tamanos.

de trabajo
Productos de recoleccion Lena, lodo, tarro, troncos

Azadon, machetes, martillos, bejuco,
clavos, picos, palas, madera,enseres
domeésticos.

Para la construccion de
‘casas de las abejas”

Herramientas y utensilios para la
colmena (ollas) Ollas, cal, ceniza, palas, cubetas, horno

En resumen, la producciéon mielera requiere de la compra esporadica de
herramientas y utensilios, tal es el caso de las ollas de barro que tienen una duracion

de hasta 20 afios o0 mas, palitas de madera, cal y ceniza para tapar las ollas, madera

- . . . . .
Es dificil calcular el costo de estos insumos. Los elementos, herramientas y materiales para su
produccion son tomados del medio natural, generalmente de los terrenos comunales cercanos a la poblacion, o de
las propias parcelas, etc.
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para la construccion de “las casas de las abejas” como le llama el sefior Domingo,

que basicamente consiste en troncos delgados de madera o tarro cubiertas con un

techo de palma. Véase fotos.

M7

- iyt /

i,

A la izquierda, el Sr. Domingo Garcia, su esposa Sra. Chole y la autora. Al fondo “la
casa de las abejas” construida con madera, tarro y techo de palma.
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3.2.2.5 INSUMOS VS GANANCIAS

Como ya mencionamos en el apartado Insumos para la produccion, la
produccion mielera requiere de la compra esporadica de herramientas y utensilios, tal
es el caso de las ollas de barro que tienen una duracién de hasta 20 afios 0 mas,
palitas de madera, cal y ceniza para tapar las ollas, madera para la construccidon de
‘las casas de las abejas” como le llama el sefior Domingo, que basicamente consiste
en troncos delgados de madera o tarro cubiertas con un techo de palma.
Observamos que la meliponicultura es una actividad que genera ingresos a los
productores, por lo tanto se le puede considerar como una actividad rentable; no
obstante para que se logre una buena produccidn se necesita de una buena
floracion.

Ahora veamos los insumos y ganancias no sélo de la produccidon mielera, sino
de todos los ingresos y egresos del grupo domeéstico en cuestion, es decir, de la
familia del Sr. Domingo Garcia Cano, nuestro principal criador de abejas de la

comunidad.

UNIDAD DE PRODUCCION Y LA UNIDAD DE CONSUMO

Para dar un panorama del funcionamiento de la UED (Unidad Econdmica
Doméstica) que expusimos en el capitulo 1, presento a continuacién un balance , en
términos esquematicos, de lo que produce y consume este grupo doméstico.* En

relacion al parentesco podriamos hablar de un balance de la administracion

* En la tabla numero tres se expone de manera esquematizada estos elementos y actividades productivas.
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patrimonial del grupo, considerando no solo los bienes con los que cuenta sino
también sus recursos variables, tanto monetarios como en especie.

La idea de presentar este balance entre produccidén y consumo es mostrar la
importancia de, por asi decirlo, la microeconomia interna del grupo.

He considerado este balance en el ciclo de un afo, aunque es claro que varios
procesos son mas largos que otros.

En relacion a la produccién agricola la presente unidad doméstica consta de:
tres hectareas de temporal dedicadas a la siembra del maiz y frijol; (1) instrumentos
de labranza como azadodn, machete coa, pala, hoz. (2)

Los ingresos por los productos del proceso de trabajo de: siembra de maiz y
frijol, (3) que en una buena cosecha ascienden a unos 2022 kg. en total. De a milpa
se obtiene también forraje para la alimentacion de animales(4). De otras actividades
agricolas encontramos diversos productos derivados de la hortaliza familiar, tales
como legumbres y yerbas (5).

Como hemos mencionado anteriormente, hace apenas unos 15 afos,
aproximadamente a finales de los 80’s los productos agricolas obtenidos por el
trabajo en las parcelas, se dedicaba en grande manera al mercado, en las
principales ciudades de Papantla y Poza Rica, actualmente la venta en el mercado
es muy esporadica. Hoy en dia cada producto tiene un proceso, temporalidad y
utilidad diferente, de tal forma que puede ser transferido a otro uso (el forraje a la
alimentacion de animales) o bien es consumido por los integrantes del grupo
domestico.

Haciendo referencia a los animales de carga con los que cuenta esta unidad

domeéstica encontramos dos mulas que ocupan una parte del solar de la casa. (6).



84

Los demas animales, (7) con los que cuenta la unidad, son especies menores como
gallinas y guajolotes, de los cuales se tienen de 4 a 6 ejemplares.

Los animales de carga o de trabajo pesado intervienen en varios procesos de
trabajo, obteniéndose de ellos rendimientos ya sea productivos o domésticos. De los
animales pequefos el producto obtenido, ademas de su propio valor — el de su
sacrificio, para una fiesta por ejemplo-, es el huevo, destinado a la alimentacion del
grupo. Para festividades de mayor relevancia hacen uso del guajolote.

Existe otra forma de ingreso, esta se refiere a la venta de la hoja de maiz. (8)
Como se menciond en el capitulo 2, la primera siembra es en el mes de julio y su
cosecha en noviembre; la segunda siembra es en el mes de diciembre y se cosecha
en junio por lo tanto, en los meses de diciembre a febrero y de julio a agosto, se
deshoja el maiz que se ha secado y la hoja es vendida por rollo a intermediarios que
llegan a la comunidad en tractores. El precio de la hoja varia entre los 6 a 8 pesos
por rollo, esto depende de la produccion obtenida en la cosecha. En este trabajo
intervienen todos los miembros de la familia.

También esta familia se dedica a la venta de productos alimenticios
‘refrescantes” (9). Como la familia cuenta con refrigerador, en época de calor,
venden los famosos “pepitos” conocidos en toda la regién papanteca, éstos no son
otra cosa que agua saborizada congelada, es decir lo que en la ciudad de México se
denomina congeladas. También venden refrescos frios.

Los productos de recoleccion (10) tienen valores muy variables y se dedican al

autoconsumo o a la venta en el interior de la comunidad.
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Tabla No. 5

Balance entre la unidad de produccién y la de consumo:

Ingresos y egresos del grupo doméstico.

INGR ESOS

Tierra (1) Tres hectareas de terrenos cultivables
Instrumentos de trabajo agricola (2) Azadon, coa, hoz, machetes
Productos agricolas: maiz y frijol (3) Entre 2000 Kg.

Forrajes (4) Medio afo para 3 animales grandes
Horticultura familiar (5) Yerbas y legumbres para autoconsumo
Animales de carga (6) Dos mulas
Animales menores (7) 4 guajolotes y algunas gallinas

Hoja de maiz (8) Depende de la cosecha

Productos “refrescantes” (9) Solo en época de calor

Productos de recoleccion (10) Yerbas silvestres y lefa
Produccion mielera (11) 30 ollas ( chicas y grandes)

EGR ESOS
GASTOS PRODUCTIVOS

Semilla para siembra (12) Aprox. 15 Kg.
Herramientas y utensilios Martillos, picos, palas, enseres
domeésticos (13) domeésticos
Herramientas y utensilios para la Ollas, cal, ceniza, palas etc.
miel (14)
Forrajes, pasturas y granos para Variables

alimentacion de animales (15)

Gastos para los productos
“refrescantes” (16)

CONSUMO IMPRODUCTIVO
Alimentos basicos (17) Azlcar, sal, aceite etc.

Vestido (18) Calzado y vestido

Gastos diversos (19) Transportes, radios, TV., refrigerador etc.
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Por ultimo, la produccion mielera (11) que como vimos anteriormente, el
precio depende del lugar déonde se venda. El precio fluctia entre los $150 a $250 por
litro dependiendo el comprador, segun nos dice el sr. Domingo. Si la miel la vende en
Papantla el litro la vendera en $ 180 o $ 200. Dentro de la comunidad el precio baja
hasta $100 el litro. De igual manera, si los compradores llegan a la comunidad el

precio sera de $180.

Pasando al tema de los gastos o egresos, se tomo la idea de Franco Pellotier
(1992), de subdividir éstos mismos en: gastos productivos e improductivos. En el
primer caso consideramos los gastos efectuados como parte el funcionamiento de
las once actividades productivas mencionadas anteriormente; en el segundo
incluimos los gastos para el consumo general del grupo, tanto el gasto para la
reproduccion de la fuerza de trabajo destinada a la venta, como la usada en el
consumo doméstico o social requerido por la comunidad.

El gasto productivo que requiere la actividad agricola en medios de produccion
es la materia prima en semilla para la siguiente siembra, (12) que es obtenida de la
cosecha anterior y la cantidad es un aproximado de 15 kg.

Respecto a herramientas o instrumentos de trabajo, (13) el grupo domeéstico,
tanto para la actividad agricola como en general para todo el trabajo domeéstico,
requiere de la fabricacién parcial, reparacion, o ensamblaje de estas herramientas
por parte de los miembros de la unidad.

En cuanto a las herramientas de trabajo para la produccion mielera (14) se
requiere de la compra esporadica de herramientas y utensilios, como ya

mencionamos en otros apartados, tal es el caso de las ollas de barro que tienen una
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duracion de hasta 20 afios o mas, palitas de madera, cal y ceniza para tapar las
ollas, madera para la construccion de “las casas de las abejas” como le llama el
sefior Domingo, que basicamente consiste en barras de madera o tarro cubiertas
con un techo de palma.

Para las actividades de alimentacion y compra de animales, se requiere de un
gasto productivo; el forraje se obtiene de la cafia de la milpa (15). Los animales
pequenos requieren también de tiempo dedicado para su uso o eventual venta.

Por otro lado, la venta de productos “refrescantes” (16) requiere de la compra
de bolsitas de plastico para elaborar los pepitos, ademas de que el refrigerador
consume luz eléctrica que al mes aproximadamente pagan 30 a 50 pesos por este
servicio; saborizantes estos pueden ser naturales o artificiales.

Pasemos ahora al gasto consuntivo que en términos de Pellotier, son los
egresos regulares de la unidad de consumo. En primer lugar, el factor determinante
del consumo es el numero de sus integrantes consuntivos, es decir, el numero de
integrantes que tienen la virtud de consumir. En nuestra familia productora de miel es
decir nuestra UED campesina existen 3 consumidores.

El patron de consumo del grupo domeéstico revela que ciertos productos
consumidos por el propio grupo provienen de su propia unidad productiva. Es el caso
de (3), (5), (7), (9) y (10). Algunos productos pueden ser producidos parcialmente
en la unidad de produccién y complementados con su compra en el mercado. Es el
caso principalmente del maiz, frijol y algunas verduras. Otros productos cumplen una
funcion de ahorro o inversion, que implica reservas de consumo para el grupo, tales

como los elementos (6) y (9).
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Todos estos cruces de las actividades nos indican la alta capacidad de una
UED para aprovechar todo tipo de recursos en su reproduccion.

En este caso el consumo se vuelve restrictivo, no por ahorro o acumulacion de
excedentes si no como posibilidad de reproduccion de la unidad productiva. En este
sentido, la principal demanda de consumo del grupo no puede ser otra que la de
reponer la fuerza de trabajo e ir aumentandola con la incorporacion temprana de los

hijos a las actividades domeésticas y productivas. Franco (1992:251).

3.3 USOS DE LA MIEL DE MONTE

Como veremos en el siguiente apartado, la miel tiene valiosas propiedades
nutricionales, debido a ello, se le han reconocido propiedades terapéuticas,
antimicrobianas; asi como prevencion de otras tantas y en infecciones del aparato
respiratorio.

A continuacion veamos los usos que en la comunidad Plan de Hidalgo sus
habitantes le dan a esta miel. *

Empacho: Miel con carbonato y un diente de ajo molido.

Retrasos: Tomar miel de monte periddicamente.

Dolores menstruales: Tomar miel con gordoncillo, ajenjo y jengibre

previamente molidos. (mezcla con un sabor picoso).

* Datos proporcionados por la sefiora Chole Cruz (esposa del principal productor), la sefiora Flor Aldana y
algunos productores no comercializadores.
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- Tomate miel de monte con pimienta para ayudarte a quitar colicos menstruales...
vas a ver que se te quitan luego luego. - *

Partos: Miel, jengibre, gordoncillo, raiz de hierba negra, moler todo y tomarlo.
También cuando las mujeres van a tener su parto, deben tomar miel con aguardiente
o café y asi baja mas rapido el bebe.

Reumas y dolores musculares: Tomar con aguardiente cada 6 meses. El sr.
Domingo me conté que el nunca ha estado gravemente enfermo, esto se debe a que
cada 4 o 6 meses saca miel y toma 7% litro con aguardiente y con eso es mas que
suficiente para estar sano- dice que desde hace 30 afos cosecha esta miel y le
agradece a su papa ya que él lo incitaba a que cuando formara su familia aparte,
tuviera esta miel para su esposa después del parto.

Gripa y tos: Miel con limén.

Cuando se toma miel de monte se debe evitar tomar cosas frias, lo mismo sucede si

se introduce la persona al temascal. Este ultimo es un complemento de la miel.

A continuacion presento un cuadro con las principales plantas que en
combinacién con la miel, utilizan los indigenas en Plan de Hidalgo; adicionalmente

inserto su informacién botanica, bibliografica y antropoldgica.*

* Sra. Juana Santos Garcia, dato proporcionado por una compafiera de proyecto: Gabriela Ramirez. Tajin ,
octubre de 2004.
* Inspirado en Bytelman (1993)



Nombre de la

planta, segun los Nombre
habitantes de cientifico
Plan de Hidalgo
Artemisia
Ajenjo _
Mexicana
Nicotiana
Picietl
tabacum
Foeniculum
Hinojo
vulgare
Damiana Turnera difusa

En combinacién con
la miel de monte
enfermedades que
cura
Bronquitis, purgante,
célicos, estimulante
del flujo menstrual.

Enfermedades de la

madre.
Para bafios post
parto, una o dos

ramas guante nueve
dias. Y tomar la miel
enseguida.

Colicos y vias
urinarias.

Para dolores

estomacales.

90

Otros nombres

Estafiate, Ixtauhyatl

Piciete y tabaco

Estos son los usos medicinales, mas todavia existen mas usos que se le da a

la miel y a la cera. Para ésta ultima tenemos las velas, usos en la industria

cosmetiquera por ejemplo.

También como unguento para heridas y quemaduras, balsamo par los ojos, heridas

internas y, para usarse después de amputaciones y para ayudar a quitar costras.

Crane (1985).
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3.3.1 Caracteristicas y propiedades de la miel de monte

LO QUE RECOLECTAN LAS ABEJAS.

Cuatro son los productos que las obreras recogen en sus vuelos por el campo:
néctar, polen, agua y propodleos. Es el néctar un liquido mas o menos transparente,
de sabor dulce, que las flores segregan por sus glandulas nectarias. Del Pozo
(1987:30). El polen, granitos que las flores masculinas generan para fecundar con
ellos a los 6rganos florales femeninos, es recogido por las abejas y transportado a
las ollas de barro en donde es almacenado. El propdleos es una capa pegajosa,
resinosa, utilizada por las abejas como “masilla” o “aglutinante”, para cerrar las

eventuales grietas de la colmena (olla).

ELABORACION DE LA MIEL

El néctar recolectado por las abejas es mezclado con la saliva de éstas al
pasar por la boca y antes de ser trasladado al buche. La saliva contiene diversos
acidos, sales minerales y proteinas. La abeja, al regresar con el buche lleno de
néctar a su colmena, deposita a éste en un cerumen o lo pasa a alguna nodriza, la
que se encarga de la posterior transformacién del néctar en miel. Del Pozo

(1987:32).

La miel es un alimento producido por las abejas a partir del néctar de las

flores y otras mezclas azucaradas que recogen de las plantas; las transforman,
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enriquecen y las depositan en botijas de cerumen, lo cual requiere un sistema de
extraccion por prensado o por succion (Crane 1994).

La composicion, el aspecto, el sabor, el color, etc. varian mucho dependiendo de las
flores de las que proviene. A continuacion la composiciéon quimica de la miel segun

Del Pozo (1987:31).

Agua 17,70%
Levulosa 40,50 5
Glucosa 34,02 %
Sacarosa 1,90 %
Dextrinas y gomas 1,51 %
Cenizas o sales minerales (silice, hierro. Cobre, manganeso, 0.18 %
cloro, calcio, potasio, fosforo, azufre, aluminio, magnesio).

Sin dosificar 4,19 %

Es un producto complejo, rico en azucares, vitaminas, sales minerales y
enzimas (sustancias de naturaleza proteica que actuan en procesos vitales). Por lo
tanto es un alimento de gran capacidad energética y un estupendo reconstituyente
para muchas enfermedades y dolencias como ya pudimos observar en el apartado
anterior; tiene gran utilidad terapéutica. La espectacular accién positiva que ejerce
sobre el organismo se debe a sus componentes que ya mencionamos anteriormente,
y los cuales desempefian un papel de catalizadores capaces de liberar la energia
contenida en potencia en otros elementos. Por esta razon, la miel tiene propiedades

nutritivas muy importantes y es ampliamente recomendada en la alimentacion diaria.
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3.4 LAMIEL DE AYER Y HOY.

En el primer apartado del presente capitulo mencionamos que existe gran
diversidad de abejas desde tiempos mesoamericanos, las abejas sin aguijon
domesticadas desde la antigiedad son la xunan kab 6 kokel kab (Melipona beechi
Benneth) entre los Mayas de la peninsula de Yucatan vy, la taxkat (Sacaptotrigona

mexicana) entre los totonacos y nahuas.

El presente apartado es un breve estudio histérico sobre la miel entre los
antiguos Mayas, cultura que como veremos heredd a los totonacos cosmovisiones y
rasgos culturales. No pretendo hacer una descripcion minuciosa de tal caso, sino
simplemente aderezar un poco el presente trabajo con teoria sobre la ritualidad de la
miel en tiempos mesoamericanos; especificamente con esta maravillosa cultura y si
es posible hacer una comparacioén entre las técnicas, producciones y comercio entre

los mayas antiguos y los totonacos de hoy.

3.5.1 LOS MAYAS: IMPORTANTES PRODUCTORES DE MIEL.

Las abejas y la miel ocupaban un lugar muy importante en la vida ceremonial y
el pensamiento religioso de los indigenas del México prehispanico, asi como en la
alimentacion (no habia azucar) y por supuesto en la economia. La mayoria de las
civilizaciones primitivas tenian la miel en alto estima; los mayas fueron la cultura mas

avanzada en la practica de la meliponicultura.
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La cria y domesticacion de abejas, asi como la colecta de la miel eran de
suma importancia, no sélo econdmica sino que era un aspecto fundamental de las
sociedades indigenas.

Al igual que muchos animales juegan un papel importante en la religion
indigena, en tiempos prehispanicos, la abeja tenia una relacion ritual con la
agricultura. Diego de Landa describié que la abeja fue valiosa como simbolo magico
— religioso; también describié las ceremonias que celebraran los indigenas para
agradar a los dioses de las abejas, entre éstos: “Ah Muzencab” que significa “el que
protege o cuida la miel”.De Landa (1994).

En uno de los monumentos de Coba, nombre que significa “lugar de las

abejas”, esta representado un dios llamado “el dios descendente”, asociado por
diversos arquedlogos y antropdlogos con el dios maya de las abejas, Ah Muzencab.
Vredeling (1996).
Fuentes histéricas sefalan que un sacerdote maya afirmaba que en Coba vivia un
tipo sobrenatural de abejas llamadas mulzencabob, y son sellas quienes informan a
Nohyumcab (gran dios de las colmenas) de todo lo que pasa en la casa de las
abejas. segun otro sacerdote maya, los dioses de Nohyumcab y Ah Muzencab tienen
forma de abejas grandes que rigen sobre todas las demas. Ah Muzencab es
asimismo quien carga el cielo, y su nombre significa el que protege o cuida la miel”
Vredeling (1996).

Gracias a diferentes fuentes historicas, a las mas recientes interpretaciones de
los codices mayas (en especial el Trocortesiano) y, por medio de las crénicas como
la de Diego de Landa, entre otros, nos podemos dar cuenta que los mayas tenian un

gran conocimiento de las abejas sin aguijon.
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También, gracias a estas fuentes sabemos que la miel era uno de los productos
basicos de los mayas. Tanto en su dieta como para la obtencion de la cera de la que
fabricaban velas, tapones para anforas entre otros objetos de uso cotidiano. También
sabemos que sus animales domeésticos eran exclusivamente las abejas junto con el

guajolote y un perro mudo que cebaban para comer. Morley (1947).

CODICES MAYAS

En los codices mayas las abejas aparecen de una manera privilegiada;
aparecen dibujadas dentro de una casa, que segun especialistas, hace suponer un

trato de deidad.

Los codices tenian un orden: cada pagina estaba perfectamente dividida en
secciones de glifos, numerales y figuras. El colorido de los cddices es notable, y

destaca el uso del rojo, el negro y el azul maya.

La mayor parte de los cddices mayas fue destruida durante la Colonia. Han
sobrevivido hasta nuestros dias unicamente tres codices que han recibido el nombre
de la ciudad en donde se encuentran: Alemania (Dresde), Paris ( Peresiano) y

Madrid ( Trocortesiano). Coe (1986).

CODICE TROCORTESIANO

Es uno de los 3 codices mayas que se conservan en el mundo. Se encuentra en el
Museo de América de Madrid. Data del s. XIV y fue llevado a Espaiia en dos partes;
una por el propio Cortés y otra por Juan de Tro. Esta dibujado sobre papel amate,

por ambas caras, mide 6,82 m y se encuentra doblado en forma de biombo. Contiene
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almanaques adivinatorios que cubren temas como; caceria, agricultura, tejido y

rituales diversos.

El Codice Trocortesiano, tiene una gran cantidad de referencias de la
meliponicultura; pero es de la pagina 103 a la 112 donde contiene un verdadero

manual practico religioso de la produccién de miel. Coe (1996).

Y en las paginas 80 y 81 parece hacerse referencia a jobones con miel y a los
varios dioses que gobiernan a la Meliponicultura Maya. En la pagina 103 nos habla
del origen y creacion de las abejas por el dios ITZAMNA, el gran dios maya. Coe

(1996).

“Entre los antiguos mayas, la abeja estaba siempre estrechamente asociada con la
tierra y los obscuros poderes que de ella provienen, Los mayas de Yucatan tenian un
término, "Cab", que designaba al mismo tiempo tierra y abeja. Cabinal era la diosa de
la tierra y de la fertilidad, ademas de poseer la funcion de protectora de las colmenas.
La abeja nace o viene del interior de la tierra, y a esta debe retornar después de

muerta." Sodi (2002).

Conociendo esto, es logico que se venerara a la abeja productora de miel, una abeja

que ademas no era agresiva y no picaba.

Los antiguos mayas de Yucatan situaban al pais de las abejas en la isla de
Cozumel. Los actuales habitantes de Cham Kom, villa maya de Yucatan, citan a una
antigua ciudad muerta, Coba, en la parte occidental de la peninsula, como "la capital

de las abejas". Benavides (1981).
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Los mayas poseian una compleja red de dioses, mayores y menores, de los
cuales se destacan Ah Mucen Cab, o gran guardian de la miel, Balam Cab, jaguar
abeja = Brujo Abeja. Los cuatro puntos cardinales eran representados por dioses
llamados Bacab. Todas las colmenas de Yucatan eran orientadas hacia el Bacab del

Este. Coe (1996).

El hecho anterior se encuentra bien documentado en el texto superior de la
pagina 110 del codice Trocortesiano, donde la segunda abeja o MUZENCABOB

indica el punto cardinal de donde viene la miel. Coe (1996).

También en este cddice se muestra a sacerdotes o deidades ofreciendo o
sosteniendo panales con miel, que con todo y su contexto calendarico seguramente

indican fechas ceremoniales o de cosecha.

El dios AH MUCEN CAB "es la gran divinidad de las abejas, y su nombre tiene
varios significados, como por ejemplo: El Gran Guardian de la Miel, El Gran Sefior de
las Abejas, La Gran Abeja Vermeja. El toma varias formas, como la forma de YUM
KAX, de XAMAN EK, del Dios Sacrificado, del Dios de la Creacion, del Dios de la

Vida, etc... Gutiérrez (2003).

En los tiempos de la conquista espafiola, los mayas eran los mayores
productores de miel de toda América Central. La miel era el edulcorante principal
para esta cultura, antes de que se procediera al cultivo de la cafia de azucar. El
interés econdmico de los mayas por la miel se expresa en las ruinas de los templos,

asi como en las descripciones de antiguos rituales y fiestas.
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Entre los productos mas importantes en el comercio maya se encontraban la
miel y la cera. En cuanto a la miel eran muchos sus usos conocidos: endulzante para
la preparacion de alimentos como atoles y tamales; base para la obtencion de
aguardientes; vinagre; como medicamento es un excelente calmante de la tos; servia
para heridas; ademas de ser un alimento natural de facil digestion. Era un producto

que permitia muchos subproductos y que enriquecia la economia maya.

De aqui se deduce que la cria tradicional indigena de la miel en la peninsula
de Yucatan tiene relacion directa entre miel, cera de abeja y abejas, por una parte; y
religion, medicina, mitos, artefactos (construcciones y objetos) y representaciones

por la otra.

En el México prehispanico, la abeja no sdlo era apreciada por la miel sino
también por la cera, aun en la actualidad entre los totonacos, se cree que la cera
negra de la abeja sin aguijon tiene gran fuerza como ofrenda.

Por otra parte, a modo de comparacioén, es importante destacar que aun entre
los totonacos encontramos algunas semejanzas con estas practicas de los antiguos
mayas, primero, hay una relacion con el idioma, ya que este mismo
pertenece al grupo maya — totonaco. Segundo, si bien es cierto que las técnicas han
cambiado, por ejemplo el tipo de panales: entre los mayas las abejas anidaban en
‘panales naturales” como troncos, materiales organicos, etc. y actualmente los
totonacos hacen “los panales artificiales” es decir las ollas de barro, como ya se ha
explicado en otro capitulo. Aun con ello, las propiedades y caracteristicas de la miel

se conservan. No obstante, el numero de productores se ha reducido a un nivel
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critico, esto como ya hemos mencionado se debe a diversos factores. Este valioso
recurso natural (Uunico en América Latina) en algunas otras comunidades cercanas a
Plan de Hidalgo y aun en la comunidad, esta en peligro de perderse debido a los
fuertes procesos de cambio que se viven en estas regiones. Las razones son:

a) Ecoldgicas: Por la deforestacion de los bosques donde aun habita.

b) Economicas: El numero de productores y la produccién es baja

c) Sociales: Es una actividad manejada por campesinos tradicionales mayores

de edad y menospreciada en general por los jovenes.

Y, tercero las propiedades curativas de la miel que brindan las abejas sin
aguijon en todo México, continuan siendo muy preciadas y usadas como ayer. La
abeja sin aguijon y la miel de monte ayer y hoy continia con una gran
importancia econémica, nutricional y terapéutica.

De esta manera terminamos con este capitulo esperando haber cumplido con

las lineas e ideas planteadas en la introduccion del mismo.
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Conclusiones

Una de mis intenciones al principio del trabajo era explicar el proceso de produccion
y distribucion de la miel, por lo que tomé como eje de analisis la idea de “red” de
Eric Wolf (1971), gracias a los datos de campo obtenidos se puede decir que estas
redes de mercado, aunque si las hay, son a veces inaccesibles a grupos
campesinos. Y éstos, por consiguiente se tienen que limitar a los compradores que
llegan a la comunidad (esos establecen la red).
Si bien podrian dedicarse a expandir otros mercados, existen otras limitantes*, es
decir, vive una situacién critica en la cria de las abejas nativas sin aguijon. Es decir,
este valioso recurso natural (Unico en América Latina) en algunas otras comunidades
cercanas a Plan de Hidalgo, esta en peligro de perderse debido a los fuertes
procesos de cambio que se viven en estas regiones. Las razones son tres:
a) Ecoldgicas: por la deforestacion de los bosques donde aun habita se han
cortado entre 3 y 5 hectareas en Plan de Hidalgo en los ultimos 10 afios.
b) Econémicas: el numero de productores y la produccion es baja.
c) Sociales: es una actividad manejada por campesinos tradicionales
mayores de edad y menos preciada por los jévenes.
No obstante, nosotros pensamos que pese a estas razones criticas, se puede marcar
el futuro de esta actividad etnoeconomica. Esta y otras actividades deben ser

incentivadas con desgravaciones fiscales para productores comercializadores y con

* Aunque no sea el caso para Plan de Hidalgo, en comunidades aledafias, se vive esta situacion critica. Lo que si
impera en nuestra comunidad de estudio es el nimero reducido de productores que comercialicen la miel.
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apoyos directos para establecer micro-industrias campesinas de alto valor agregado
y con honda raiz cultural.

Haciendo referencia al factor ecoldgico, la pérdida de produccién vainillera
debid de haber influido en la baja de produccion mielera ya que los bosques que crea
la vainilla son excelente ambito para la floracion de multiples especies de flores de

donde se alimentan las abejas.

En referencia al consumo de miel de monte por parte de los indigenas, ésta
se ha visto debilitada - en comparacién con tiempos mesoamericanos - por dos
razones basicamente:

a) Laintroduccién de la cafa de azucar a México y la incorporacion de este
producto en la dieta de los pueblos indigenas provoco que esta actividad

fuera abandonada paulatinamente.

b) Laintroduccién de la abeja europea.
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